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Acta Numero
N msae - ZRONNIELEY |
. EVALUACION
Margue con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos '
Inaceptable | descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar ]
| Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por l
No aplica NA| pare del establecimiento y calificar como Aceplable (A). Justificar la razon del no aplica |
i en el espacio de hallazgos.
Marque con una X |a casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afacte ,"
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida :_
que el establecimiento continue ejerciendo sus labores. :
. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO |
1. EDIFICACION E A |AR| I HALLAZGOS |
INSTALACIONES - |
l
1.1 Localizacién y disefio 2
(Ley 9/1979, Articulo 168, 262. 1
Resolucion 3009/2010, Articulo '-
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucién | 2 | 1 0 / :
24072013, Articulo 130: Numera- S :
les 1, 2, 10. Resolucion /ﬂ ,
24212013, Articulo 55: Numera- | X /
les 1,2, 10.) 1
C| |
. |
II‘;I— L'Jll"I’ R ek IlL'ru. l :_.E Vi i { et | o e l{"'-'l S ..|
1.2 Condiciones de pisos y paredes p,\.'!vujc, P s < E}’; JFJ.-W aua ,I.,LI.«V..--JQH i
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: : )
Numeral 111, Resolucion [}e ChoC & e i
3009/2010, Articulo 67. Numera- l
les 4, 5 112 Resolucion| 2 | .
240/2013, Articulo 130. Numera- : I
les 4, 5 11.2. Resolucién ¥ !
24272013, Articulo 55 Numera- !
les 4,5, 11.2) i 1
] |
|
Techos, iluminacién | ]
y ventilacion \
(Decreto 1500/2007, Articulo 26! 1
Numeral 1.1.1.  Resolucion fl
3009/2010, Articulo 67: Numera- |
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- | 2 4 0 -
cion 240/2013, Adiculo: 130
Numerales 3, 6, 7, 8,9, 13, 14. | / |
. Resolucion 242/2013, Adticulo | / 1
- 55:. Numerales 3, 6. 7, 8, 8, 13, / ~
14.)
C|#
|
; |
7 !
7 !
/ |
24012013, Articu- ]
jos 15,16, 17,18 S | 19| O
fn 242/2013, Articu- \
erales 15, 16, 17, 18, {
|
|
CIld
i
Hoja 2/8 |
i
|
SECRETARIADE | "*
A= | sawp | BOGOT/\ |

O ORI TR LMD

:ﬂ



AciaNumaru
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HALLAZGOS

E IHS‘TALACIOHES
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1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).

X
i

[c]
0% del total del a-::ta_L

CALIFICACION DEL BLOQUE g La calificacion del bloque corresponde al 1

I | 2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| 1| HALLAZGOS

% Condiciones de equipos \S )t o divey Al i?-m | el L2 =
y utensilios Lo Beirdel Ay diok e W O Nufta €

b (Decreto  1500/2007, Articulo e \

4 26: Numeral 1.1.1. Resolucion (v '
| 3009/2010, Articulo 67: Nume- S '

g rales 22, 23 y 24. Resolucion . G
683 de 2012. Resolucion 4142 | R R v, Co T TR
de 2012. Resolucion 4143 de| 9 |29 | O RIS '
2012. Resolucidn 240/13 Articu-
lo 130; Numerales 22, 23 y 24
Resolucidn 242 /2013 Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32, ‘

33. Resolucion 835 de 2013.)

2 2 Condiciones de los equipos |
de conservacion . -
(Decreto  1500/2007, Articulo Vs =N
36: MNumeral 4. Resolucion

. 3009/2010, Articuto 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7: Articulo 67: : y
Numerales 25.2627. Resolu- 6 3 V) -
cion 240/2013, Articulo 129 / =
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130: V4
Numerales 25, 26, 27. Resolu- y /i
cién 242/2013, Ariculo 24 !,f’
Numerales 1.5, 2.1: Articulo 54:
Numerales 7, 8; Ariculo 55
Numerales 25, 26, 27) C

2| 23 Programa de Mantenimiento
' dg Equipos y Utensilios

creto. 1500/2007, Adiculo | 4 05| 0
meral 1.2.1) :

.

€]

@A_CION DEL BLOQUE 5.5 La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta
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Seorataria Distrital do Salud Bogola |
5 ,a.upugr;’@ﬂ!;ﬂliﬂamflgl:hlhi

\ara con enfoqua de riasgo

0 0Xpondios .,f:f/ Acta Nimero
J As21E 708117

3. PERSONAL MAN|
oE ALMENTOR TR | A AR | | n
HALLAZGOS :,

3.1 Estado de salud (signos - L ' | | 1
nwlnn“] '

(Decreto 150012007, Articulo AL e o "
26, Numeral 1.1.13, Resolucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral | n | €. J
1. 3.16; Articlo 67° Numeral o s ' |
212, Resolucién 240/2013, 6 ' 4
Articulo 14; Numeral 1; Artlculo : . ' |
15; Articulo 17; Numeral 16: R VA | |
Aticulo 130! Numeral 212
Resolucion  242/2013, Adiculo
13 Numeral 1, Ariculo 14: NEmis s pellor
Articulo 16: Numeral 16: Articulo {

55 Numeral 21.2, ) O a2 IC EL2 s

o

onocimiento médico N (s
~ (Resolucion 3009/2010, Articulo | a |

15: Numerales 1; Articulo 67: | feideWa ororalids w2
Numeral 212 Decreto \
1500/2007, Articulo 26; Numeral 2 1 Juop vt U, 00
1.1.13. Resolucion 240/2013, |
Articulo 14: Numeral 1; Articuio | I
15. Resolucion 242/2013, S
Articulo 13: Numeral 1: Articulo |
14)

3.3 Practicas higiénicas . g, DG I, RS TREl PO i ) b s
(Resolucion 30092010, Articulo A Sl L . |
15: Numerales 3.1, 36, 3.7, 3.8, NG \e ,
311,312,314, 3:115.3.17,3.19; . I
Articulo 67: Numeral 21. Resolu- | |
cion  240/2013, Adticulo 14 |

“Numeral 3; Articulo 17: Numera-| 6 3 U l
= 'les 1.6, 7, 8. 11, 12, 14, 15, 16, |
17. 19; Ariculo 130, Numeral
212 Resolucidbn 242/2013. /. |

] Articulo 13: Numeral 3; Articulo ‘ |
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12, ;

14, 15,17, 19) | |

3 4 Dotacion personal

(Resolucion 3009/2010, Articulo

15 Numerales 3.2, 3.3, 3.10, ;

313, 3.18, 3.20. Resolucion _ : i

240/2013, Articulo 17: Numera-| 9 | 2,5 | U ;"r

les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- / |
cidn  242/2013, Articulo 16 |

~ Numerales 2, 3, 10, 13,18,20) | *

C
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f 3. PERSONAL MANIPULADOR

Ll

rinl de Salud de Bogota
.--—"'quram%?arla de lEr::lun:l Publica
¥ aowecion sanitaria con enfoque de riesgo para expend
e Carne y/o productos carnicos comestibles s

/ ASZIE 708117

Continuacién

DE ALIMENTOS

A

AR

Acta Nimero

—

HALLAZGOS

3.5 Educacién y capacitacion

(Resolucion 3009/2010, Articulo

B7: Numeral 21.3; Ariculo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6, Resolugidn
240/12013, Articulo 14 Numeral
2; Articulo 132 Numerales: 1, 2,
4. Resolucidn 2422013, Articulo
13: Numeral 2. Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)

4

e e —

]

\

CALIFICACION DEL BLOQUE

—

.,I Ij -.—l_

La calificacidn del blogue corresponde al 22% del (otal del ﬂﬂli |

\?aﬁnmsnus HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

¥
b

s e
X = e L
BT T————r = -

4.1 Recepcion de materia prima

(Ley 09 de 1979 Articulo 345
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2 2: Articulo 386,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Resd-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 30092010, Articulo
B6: Numeral 3: Articulo’ B7:
Numerales 2B, 29. Resolucién
240/2013, Articulo 129 Nume-

ral 3; Articulo 130; Numerales |

28, 29. Resolucion 242/2013.
Articulo 54! Numeral 4: Ariculo
55: Numerales 28, 29)

4 ¢ Trazabilidad

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2: Ariculo 36:
Numeral 5 Resolucion
24212013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55 Numeral 32.)
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zauum—ammm
ral 2, 4, Articulo 130 Numersl
27. Resolucion 242/2013, Adticy-
o 22 Numeral 22, 3.1, Aticulo |
54 Numerales 3 5 Articule 55

Numaerales 27, 32)

4 5 Condiciones de
acenamiento
“F(Resolucion 300872010, Arioulo |
17 Numeral 33.2.2, Literal &, ¢ |
d e Numeral 3323 Lheral | |
Articulo 67: Numeral 31, 32
Resolucion 240/ 2013 Anicuio |
129, Numerales 1, 7. Articulo |
130: Numeral 30, 31; Resolucion |
24272013, Articulo 22° Numaral |
23 Ariculo 54 MNumemal 2!
Articuto 55 Numeral 30, 32, 36) |

Y

e

"~ CALIFICACIONDEL BLOQUE |45 |  Le catficaccn del bioque comeaponde o 24

5. SANEAMIENTO

|
A ]AR_ I

5 1 Suministro y calidad de
agua potabile :
A5 YDecreto 1500/2007, Articulo 26 |
‘Numerales 1.1.11.1, 11_112.i
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007, |
Articulo 10 Numeral 2 RMU-|
gion 21152007, Articulo 9!

Resolucion 300972010, Articulo |
67: Numeral 3 Resolucion
-I 02013, Articaio 130: Numeral |

) Resolucon 24212013, Articuio |

Numeral 3)

P e, TGS




RN

sacralarla' Distrital de Salud de Bognté

e crataria de Salud
/m: de hsw sa? fia con ﬁﬂfﬂqua dl;;urieag i
- cans D1 Pmdwtus mfa‘ xpendios | 3 Acta Numeru

B 21 708117

> - e “_—

r—

Continuacién | g
5. SANEAMIENTO A | AR| |

RS

HALLAZGOS

| 5.3 Residuos Sélidos (). 4
(Decreto 150012007 Articulo 26: Ko e ad nefla Lo by

Numeral 1.1.9, Resolucién de ¢y oL

3009/2010. Articulo 67: Numeral wip T PR |

20. Resolucion 240/2013, Atic-| 2 | 29 | 0 | € A B A el

o 130; Numeral 20. Resolucién

24212013, Articulo 55 Numeral Al

20) i

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007. Aicuio26:| © | 2 | ©

aiurnaral 1.1.8)).

5.5 Limpieza y desinfeccion de | ﬂ.
areas, equipos y utensilios LV S B RS Kl - g8, AT i B -
(Decreto 150012007, Articulo 26, T T A ks e bl
Numeral 1.1.12Resolucion '
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6
12. Resolucion 2402013,
Articulo 130: Numeral 12, Reso- |
lucibn  242/2013, Anticula 55: X
Numerales 12, 38) -

Soportes documentales . I;"-Ij-lr'x.., DY aai\ X q 1D A PT - S iy
5.F Sopo \ . A A L 0

i'{Dacreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 ' XN
Numerales 1.18.1.1.9, 1.1.11), ' -

; |
CﬁLlFICACH}N DEL ELDGU l_fl,!, < _ _ Lacalificacion del bloque Lur,csponuﬁ al 28% del total dei acta l

— e =y

. "&mﬂﬁ: A |AR | | HALLAZGOS J
- S I _ '
o _Einm‘del area de Wz o b sOiga Glew oa el el ble | Ea ] =J

::er 2 Resolucion 3753 de| I y |'
. Nota Instructivo Anexo; | * /
jucthn 242/2013, Articuio J | J
;E-ﬁﬁ: Numeral 32) NA[ C
ALIFICACION DEL BLOQUE fa La calificacion del blogue corresponde al 4% del total del acta
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' il e @ riesgo para expundios. Acta Numero
- e T TR Sibios As21e 708117
Il. CONCEPTO saNITARIO
% De cumplimiento CONCEPTO Seamenmeme [ yios) de cumplimiento R e
——{ En caso que uno o mas de los aspecios
Favorable 90-100% @ evaluar sea identificado como critica
y calificado como Inaceptatie (1), indepon-
diente del porcentaje de c

Favorable con LITpTRenio
i ole : obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
q A X | Requerimientos V808 emitir sera DESFAVORABLE y se procs.
dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

1i 4w
-

lIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de mues

tras tomadas

Nimero del acta de toma Muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la no

rmatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acla

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total

2 g/

et

)

Suspension total de trabajos o servicios

T—

R

B = E T - :

| |
) | T A L el ) A i._q_
LA I.I'.__ﬂ".]i \{_-l. o/ o el s !

Clausura temporal parcial [j Decomiso o D

= f - . s {?."
ﬂpenswén parcial de tm?;fos 0 servicios [ | | Congelacion / ]
Destruccitn o Gesnatur}r(zamf.‘m [ ’
: Vi. OBSERVACIONES

: ; . ; w . . 1 g o |
Por parte de la autoridad sanitaria: o Wwee soea ieiues S Vol Walle B A LAV S S ‘,J
decolong & W e lentay &Rt qud e gda Vol (Ve ¥ soc il e dewn digiesA ySdiee
BAS 539 & yone goi-e\ ki geet e, dod &\ ey Aupie L l'.-'f' 4 € 2Ny vaif ?'_f. }
',I_" L2 J;,-"'.Jﬁ.f_,» WA I :" BLodope A ek = r_-'l""III v B e ChBn 6 1JIIA o= | 2! =
Por parte del establecimie ntﬂ:l ;‘l‘ = '[
{ { . | _'_,.._‘-I

q;.__ = n
- '-"I“I\- "'v-'-"!-"—l-t—-r-l-r-‘m--*p "'_""-‘t'l"-""-.-_".-"-'-':' e

g WLIE"

""'"‘l-'i-l-l-u‘

"1...._

T

— —

. NOTIFICACION DEL ACTA

Para conslancia previa lectura'y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradore
intervinieron-en la visita, hoy 4 4, del mes de _
De la presente acla se deja copia en poder del [hteresado,
atendio la visita.
Q[m: El acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partic de |a realizacidn de |a visita.

47 delafo 357 %  enlaciudad de Bogota D. C.

S ¥y personas que

representante legal, responsable del esiablecimiento o quien

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nomlre:  \ i Touel Gued [ty -
Tipo de documento; ¢ Tipo de documento .. ,/
Numero de documento; SANLT A6 Numero de documento: ;"f
Profesion u oficio: . Nive Je\e..ne. o Profesién u oficio: ; {_”'
7
}w@' «-ﬁr e Firma: :
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
o 20 ) AT 0 qubnbs Faxn@yo) Nombre:

ipo de documento: C.C.[JC E[INIT[_JPEP[ JpS[_]PTP[ [Tipo de documento: C.C.DC.E.CLNI TIPePIrs[IpTr[]l

s

03 5498 207}

Numero de documento:

Wm?nmn{e legal[_] Propietario|_|Encargado]

o
o
F

Firma: N i

"“V{'J_’frh-%i '%‘r: M e F}

e

f concordancia con lo establecido'en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicadn que 1a imposicion de un concepto
desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1879, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
ninos establecidos en ef articulo 52 de Ja Ley 1437 de 2011

"La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documenlto o sus
‘acameara |as responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
002 Cédigo Unico Disciplinari®
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RESOLUCION NUMERO ASSC9104  DE FECHA 18 de abril de 2023

ofizacién Sanitaria al establecimiento de comercio, dedicado al almacenamiento
o expendio de carne y productos carnicos comestibles
PUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOODBOX

i i 2 ' laKr 24 22B 77
do con el Nit.900540694-2 , ubicado en lak :
Rinis de la ciudad de Bogota D. C.

“Por la cual se expide Aut

LA SUBDIRECTORA DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA

En uso de sus facultades legales, en especial las conferidas por el
Articulo 13 del Decreto No. 507 de 2013, y deméas normas concordantes y,

CONSIDERANDO

- Que el Decreto Nacional 1500 del 04 de mayo de 2007 indica en su Articulo 35. “Inscripcién

sanitaria de expendios y almacenamiento. Todo establecimiento dedicado al almacenamiento o
expendio de came y productos céarnicos comestibles y derivados cérnicos deberéa inscribirse ante la entidad
territorial de salud por medio de formulario Unico. de inscripcién expedido por el Ministerio de la Proteccién
Social. Esta inscripcion no tendra ningun costo. Una vez inscrito el expendio, la autoridad sanitaria
competente, realizara visitas de inspeccién para verificar las condiciones sanitarias del establecimiento."”

Que a través de las Resoluciones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, expedidas por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas de beneficio animal, plantas de desposte, almacenamiento
y comercializacién, expendio, transporte, importacién o exportacion de carne y productos carnicos comestibles de
la came proveniente de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral y chiguiro.

Que el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, modificado por el Decreto 1975 de 2019 del Ministerio de
Salud y Proteccion Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacién sanitaria provisional
ante la autoridad sanitaria territorial y el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA).

’m‘ Que la Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y

Alimgr_ntos — INVIMA establecié un plazo de (2) afios para que una vez otorgada la Autorizacién Sanitaria
Provisional, el establecimiento cumpla lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, sus modificaciones y
reglamentos técnicos - segun la especie y poder solicitar ante la autoridad sanitaria territorial correspondiente la
Autorizaciéon Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No.23288 de fecha 9/06/2023
la(el) sefiora (sefior) FOOD BOX SAS .
actuando en calidad de propietario, identificado ConNITN0900540694-2 presenté solicitud de AUTORIZACION

SANITARIA para el establecimiento denominado pUNTO DE VENTA PALOQUE
_ : : MA
Nit. 900540694-2 ub|c_:ado enKR 24 228 77 SratDaox de esta ciudad

Que la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D.C. mediante acta de visita de “diagnosti imi

stico cumpl
Decreto No.1500 de 209? y sus reglamentos técnicos complementarios pagra expend'il:;p":;em:a;eel
y productos carnicos comestibles” Nro. AS19E702617 de fecha 12/04/2023 practicada al establecimiento aca
identificado, establecié que el mismo cumple con todos los requisitos sanitarios exigidos en la norma

Carera 32 No. 12 - 81
lelelono 3649090
www saludcapinal gov co

©

lcontec
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RESOLUCION NUMERO ASSCg1po4  DE FECHA 18 do abril de 2023

En mérito de lo expuesto,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento

PUNTO DE VENTA PALOQUEMAO FOODBOX s PO
ubicado en KR 24 228 77 i lalidad de
dedicado al gxpendio de came y productos carnicos comestibles . por haberse cumplido con la tolalidad de

los requisitos sanitarios obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto 2270 y
demas normas reglamentarias, conforme lo expuesto en la parte motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO SEGUNDO. La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota D.C. verificara a través de las Visitas de Inspeccion, Vigilancia y Control si se mantienen las condiciones
que dieron origen a la expedicion de la presente autorizacion.

PARAGRAFO. En caso de incumplimiento se impondra las medidas sanitarias de seguridad y las sanciones a
que haya lugar, segn lo sefialado en los articulos 576 y siguientes de la Ley 9 de 1979 o las disposiciones que la
modifiquen o sustituyan.

ARTICULO TERCERO. VIGENCIA. La presente resolucién rige a partir de su notificacién y contra la presente
proceden el recurso de reposicién en los términos del CPACA.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Bogota, D.C. al 18 de abril de 2023

Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica

Proyecto: Mauricio Arturo Alarcon Serrano
Nestor Javier Munca Cadena
Reviso: Nicolas Quintero

Camera 32 No. 12 - 81
Teletono 3649080
www saludcapital gov co
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Informacion Importante

Senorfa) JOSE ALEJANDRO CASTELLANOS GONZALES, szu solicitud quedo
registrada bajo el No. 89702, y esta siendo validada por la entidad. Recuerde
que puede consuftar & estado de su solicitud con el siguiente numero de
Radicado 89702 en
ic.saludcapital gov.co/pages/consulta php

Ante cualguier inguietud o novedad no dude consultar el portal de
Autorregulacion © informar por medio de correo  electronico a
con nosisal
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- Secrotaria Distrital do Saiud de s
BT oo SR e _ Subsecretar| alud de Bogotd ™ e s ar A |
! Acta de 1ns%%cc|6n sanitaria co: g:fso:l#: di”{".'!,";;go ra expendios Acta Numero

bes AS2E 706256

""——————___._N__Wcémfcos comest
ESE.: — — =
E D0 B¥en r~>tieo ORIE M E Fecha:l@ﬂ___lc’j‘f) IQQ?i

ID Establecimient CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
- NG ipcion: Numero de carpeta:
L 03,_7 4= Umero de Inscripcién: 7776 U D MO%’?G

MO APRLca

Nombre del establecimiento:

]
Razén social:

CeoMTBCIAL 2ADcRA. DE CAREDS BCT - &l(

NIT: 8087—58 ¢ bv: 2 Sede: (Lpot A

Direccio: (@ (220 SFD 72 SoR_Lc7

Ubicacion: A > AOcca = %

Localidad: \{ £ popo€ DY/ ) IUPZt &:;/\?UD\D*\\

Barro: (~ 5 \DAILPE X |rettonir3/u 282 U305

N ST
Correo electronico para notificacion® A | & 3 AP DECfAé.')_Q}@H O T A . com
Nombre propietario: 3@‘5{ Alz I ArDE C\AC;'\f lamoSs & PROZENEZ
Tipo de documento: C.C. EC‘E.DNIT CIPeP[JPs[_]PTP[] |Ndmero documento: Q~Q 2 58 3¢

Nombre representante legal: ) D\@I (C.A

Tipo de documento: C.C.[TJC.E. [ INIT [JPEP[JPS[JPTPL]| Numero documento: \_~—, A Pl cx

Direccién de nefificacion: Klz_ S L SIAp ]z Sz (&g I
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI E] NO D 2267 f é; 55 ]
Linea de intervencién: A\ | &S DAY = SCEVROD I

{Intervencidn:e L PEMNG AL UACENAMIT EX\ 3 PEGARAE ¥ PED O 1) SAPSICOS COMSTIBIES
!Tipa de establecimiento: &\ D3> DE GARSE > PPODLCIOS cARNIeS (OMESTIBIES
[Estahlecimbmo autorizado: SI [ NO[]

\Nﬂmeru de trabajadores: 3 | Horario: Diurno [_]Nocturnio [_]24 horas [ ] Otro:3~l COAM A [ Zicxy m [
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo DFin de semana D Otro:cu TS A SABADO
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [XPorcina (] Aves [ Productos cérnicos comestibles (Visceras) [
Ofras especies:
Otro tipo de productos: ~ SiCJ NOOJ
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA {l
Favorable [] . f
FECHA DE LA : Favorable con %D limi
- : AAAA able o De cumplimiento
ULTIMA OD MM requerimientos X de la diltima inspeccion

INSPECCION 26 ©3 2022

Desfavorable [
MOTIVO DE LA VISITA
Asoclad ici s

Solicitud del interesado O3 s peticiones, quejas
d Programacion X Numero de radicado: Nimero de radicado:
B
3 T " -
£| solicitud oficial L1 | Evento de interés en salud publica [] | Solicitud de practica de pruebas/
£| Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin
3| otro: [[] Especifique:
% FrmETE e EVALUACION
38 Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisi

Aceptable A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar. requisitos des-

Marque con una X cuando el establecimiento cumple

imi parcialmente i
Aceptable con Requerimiento AR (ritos en el instructivo para el aspecto a evaluar. los requisitos des-

. e b
i rmacion, se autoriza la notificacion ele ca
=Al suministrar esta informa o 1/B

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludeepltal.gov.co
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N Bl s S it S o FESEE pransey e '___,_,_,._.,T,*_,—_.‘-._'_._...;L.
"""" *“s?é*c?aﬁ?i“eﬁ:“léﬁfil?&‘@ar“““‘““ g
. . u — L — R Rt
Subsecretarfa de Salmgl ggbﬁggoté 3 |

a da insmcdén sanﬂaria S :
ookt s ' Acta Namero
de carne y/o productos ca?n[m:c'mgg ?;: expendios

L A ey / AS2E 206256 |

¥
) L EVALUACION
[able | Marqtlje con una X cuando el establecimiento no cumple con ningunao los requisitos
; descrilos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
plica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.
of Marque con una X Ia casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
tico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.
I
I I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A [AR| | HALLAZGOS v

1.1 Localizacion y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3008/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion X
242/2013, Articulo 55: Numera-

N
-t
o

les 1,2, 10.)
[c i
lurston Piso Paren OF TorMa {
1.2 Condiciones de pisos y paredes € po DOEADA ) E\SPORAD,
{Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucién S tom Acumv o NC
3009/2010, Articulo 67: Numera- 2 | 4 3 géswos & Lwhap SARYA 2
les 4, 5 11.2. Resolucion D
240/2013, Articulo 130: Numera- - BAlDoSa Po & e g
les 4, 5 11.2. Resolucién )K L NTERcr, DE UM PAD
242/2013, Articulo 55: Numera- SAS IR
les 4,5, 112.) ) I 6::'F’N cc:)'ts Cts \‘1 fal Q:( D IF\WY( ESS ot
A BAL RascolA. c]
1.3 Techos, iluminacion & Ho P AR Frrce e
y ventilacion N
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: ALMA CEN &S con
Numeral 1.1.1. Rteéoluclbn PZE‘HEJ\\C—Q\ NE (CORES(oA)
3000/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14, Resolu- [ 2 1 0
cion 2402013, Articulo 130;
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14,
Resolucién 242/2013, Artlculo X
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

Me BN CORS i S\§ Apd, e
) S PE Mueas G~ AREDN
1.4 Instalaciones sanitarias %),CU\Q PABATd O =~ &N WAV Onp

\

Imprenta Cistatal

(Resolucién 3009/2010, Articulo wAp C
67 Numerales 15, 16, 17, 18, ol AD
19, Resolucion 240/2013, Articu- E C c
Io 130: Numerales 15, 16,17, 18, 3115( 0 (‘QPE( f:) A8 cony
i 19, Resolucion 242/2013, Articu- LS|
i lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18, )( t BoRpe OE Percya Coad
I 19) BAIDcSAS YOS .
Lo
I i

} ! Hoja 2/8

I

it . 12-81
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Acta de inspeccion ssnﬂaﬂa conenfey bk wmﬁ' s rore AS21E 73
e i podudos A _ /AE 706256
/ e
Continuacion A | AR| | HALLAZGOS

1. EDIFICACION

E INSTALACIONES e
}—-—/_’/ h‘-—-—_\dc-“ (<“\C 'k‘l‘kh' rf AN
’P?CG‘fA"\‘A \"'( f'g;\m‘i@ LS AR 4 A
S B e e BN s
1.5 Programa de Mantenimiento 2 e A CCon(S
de Instalaclones 1 U, 5 0
(Decreto 1500/2007, Arliculo 26,
Numeral 1.2.1). )(
[c]
B CALIFICACION DEL BLOQUE |5, 5|  La calificacién del blogue corresponde al 10% del total del acta |
2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de equipos A ANCONAS CANSAS | IAS
y utensilios E ONNS
(Decreto  1500/2007, Articulo N1
26: Numeral 1.1.1. Resolucién Cancdes DE AE A oy 200
3009/2010, Articulo 67: Nume- L. cuneEIR TI21O DE Aiace VA -
rales 22, 23 y 24, Resolucion MEe~Ite ors PBESE ~NTCA 9¢

683 de 2012. Resolucién 4142
de 2012, Resolucion 4143 de| 5 | 25| 0 [(<F PoSIO Ay

2012. Resolucion 240/13 Articu- NASAJICRA NE CUA RTIC TR(G

lo 130: Numerales 22, 23 y 24, )
Resolucién 242 /2013: Ar‘tbi‘culu X pe ?A VAACEDWI ey 1 Co N
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo CQ¥ RSO Ay
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)
| c
22 gondiciones d: los equipos T<C Ho cunevto TR o 9c
e conservacion =
(Decreto  1500/2007, Articulo R Ngﬁ NALieaY G (oA
36: Numeral 4. Resolucion PEOSENRCE V0 ceRBOSo N
SR it s age il
Numeral 6, 7; Arliculo 67: e CONETO TR D A e
Numerales 25.26,27. Resolu-| © 3| 0 o !2'65&‘\“12 R ESSH::;'K"MC-
cion 240/2013, Ariculo 129: : [
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130: )\ ""T\L\'*S"\:)Ei ’\t: Df Core v o
Numerales 25, 26, 27. Resolu- TFEO NEe Nuace -\\A M E AT
cion 2422013, Articulo 24: *
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54: C or CO ey Q)»\},
Nurnerales 7, B; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27) IF
- S COEMNEN (Runy PRCERAAG, -
% A PEFENS T SNEPP N C
23 Programa de Mantenimiento CROIPoS —~  Jleaasul
§ de Equipos y Utensilios S QS
% (Decreto 1500/2007, Ariculo | 4 | 0,5| 0
‘5 26, Numeral 1.2.1)
i X
]
.. c!
|

CALIFICACION DEL BLOQUE b,ﬁ | La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta \
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© Secrs rfaljfs&ibaldéSaIudd e 5=
e 8 = S
S ooor] Subsecretarfa de Salud Pﬂb?'ggotﬁ ymero
Actade| %ﬁfg;ﬁaﬂ& it enfoque de riesgo para expendios Acta Namer
- de e i uctos e
: prt  cérnicos mmm _ _/ AS2IE 706 Zbo =
F.T-h - ___-__—_______.-—-"I
3. PERSONAL MANIPULAD
OR | -
DE ALIMENTOS A |AR| | HALLAZGOS
T2 S
~x N\
llesiones) DE  SAWND DT PERSOAIA |
(znsecreto 1500/2007,  Articulo S Alom DS
2 053;;1:{;:%.1.13. Resolucién A BIPOADOR. DE " i8S
5 , Articulo 15: Numeral ) %< QAN AATD
| 1, 3.16; Articulo 67: Numeral — R0 Ot asheae - AS
. 21.2. Resolucién 240/2013, 6 3 ?P(\_}M\\Jf\ = P RN EEC 1\
| Articulo 14: Numeral 1; Articulo 0 O ) AN -
| 15; Articulo 17: Numeral 16; DerEsyo -
i Articulo  130; Numeral 21.2. /&
ﬁ Resolucién 242/2013, Artlculo
1 13: Numeral 1; Ariculo 14;
i Articulo 16: Numeral 18; Articulo
5, 55: Numeral 21.2. ) /”_E
\ B o MESt S MM oS
|
| 3.2 Reconocimiento médico
l (Resolucién 3009/2010, Articulo 1o AL 2o 2023,
l 15: Mumerales 1; Articulo 67:
i Numeral 21.2. Decreto )
1500/2007, Articulo 26: Numeral | 2 1

|

! 1.1.13. Resolucion 240/2013,
! Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucidbn  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

3.3 Practicas higiénicas

| (Resolucién 3008/2010, Articulo
; 15: Numnerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
b 3,11,3.12,3.14,3.15.3.17,3.19;
i Articulo 67: Numeral 21, Resolu-
cién  240/2013, Arieulo  14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1, 6, 7. 8, 11, 12, 14, 15, 16,
! 17, 19; Articulo 130, Numeral
] 912,  Resolucion 2422013,
i Articulo 13: Numeral 3; Articulo
' 16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

L]

<l

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucién
240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cibn 242/2013, Articulo  16:
i 3 Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

(|
!
i g 3.4 Dotacion personal
]
|

cibn | 4

C—&H L C}Qf\‘l ISA D€ b(i‘)"\*"\( e, r:a
e e e LY L oo o Py 5
CURONA & XATERNOS.

c]
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de carne y/o
Contj

3. p Nuacién

> PERsONa MANIPULADQR

DB ALIMENTOS

35 Educacigy

Y capagj
(R?Soluciﬁn 200 citacion

912010. Artleul
Numh:::lzra‘:ll 213 Articulo GE;?
240;2013 AI .3, 6. Resolucisn

. » Articulo 14: Num
2 Articulo 1 32 Numerales: ﬁrgl
Numerg| 2
Umerales 1, 2, 4)

>

[ cAurcaconoes
_____ CALIFIGACION DEL

* 4. REQUISITOS HIGIENICOS

SECretaria Distrital ga
() de Salud da &
‘de inspeceign :E:F;;%;a;;a de Salud poey

OOtA I m
 Selid P90t i
Productos carnicos c:'fsmg fl;?;: eXpendios / Acta Numero
e/ AS2IE 706256
T _ 2
AR
HALLAZGOS
_-"_"'-"'—--—.
[
DORCDINN Plars D€ cap v oy
< WA 3 PR M apaEnn ¢
Ma PO g .
A\WQJ\\\Q%. s
PO APW IS COART 1A (CANSY
1,5 ﬁ;ﬂ COAD A PracEsosS DE
{

PLEAA > DESNTECC o, n. ~
T AC Ay AD((U‘M)A

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345,
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucién 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129: Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

C
LOQUE La callficacion del blogue corresponde al 2% del total el acta |

AR HALLAZGOS

e esiRaS  De peecie con,

DE AMAERAS NC fuan RS

PRIMA S Ao ESTAAY Ay

oA

3

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Arilculo 386:
MNumeral 5. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3: Articulo 55: Numeral 32.)

1.5

aque y etiquetado

5 (ERn;:olctlJciﬁn 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Arleulo 42,
Numeral 1,5,6,7.8,9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012y 834
de 2013, Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130;
Numeral 32; Resolucién 242
12013 Articulo 55: numeral 31)

Impaes/tn: Secretaria Genera! - Subdireccién Imprenia Distrilal

1,5

C
=
A PROTGRO (DA Col
B oGov .
[c]
O CEMNRAN AC OBDAD

0 PR =
ETISENMO

Cc
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Continuacisn
UISITOS HiGIENICOS

4. REQ

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art 425, Decreto
1500/2007 Artlculo 8, Pardgrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolugion 3009/2010 Articulo

¢ Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
Io 66 Numeral: 21, 2.2, 6: Articu-
lo 67 Numeral: 27, Resalucién
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucian 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

R ——

= ]

expa : i / Acta Ndmero
./ AS2Z1IE 706256

[

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal g, ¢,
d, e Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.

Resalucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54; MNumeral 2
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

Al AR I HALLAZGOS
NEMPTRAVGYA D€ AN Laa CC P Are o
s o 1y .S
7 0
X
]
L GARCHDTD > ™ASADL 2y
DE oneto DE ALLACENAE YO
> Negh C (A AN 2N0A Corra
pRESE~A ME rorposony
S |25| 0

Imaranta Distrilsl

C
CALIFICACION DEL BLOQUE  [1g,<]  La caificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta /
5. SANEAMIENTO A |AR| I | SR HALLAZGOS x
. pos ACEDITR (AN
5,1 Suministro Iy calidad de b D B S ey B e P
agua potable _ . : _
{Decreto 1500/2007, Articulo 26: DE LAUWNDG De AR LE e
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2, PESCWU A Qe NSiik \')c_)‘r'\’r.g;(;x
1.1.11.3. Decreto 1575 de 20?7, Y C'-:f‘\ \“Ye |
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- 0 _ )
cion 2115/2007, Articulo 9. 6 3 —=C OBSCRUA SJwiaisieo DE
Resolucion 3009/2010, Artlc‘u_lo )( A COUA BQ‘T\’P\R( < ‘/_\( MQMGJ\;‘\ -
67: Numeral 3. Resolucion D Eitd SP (Q;Q}
240/2013, Articulo 130: Numeral (€@
3. Resoluciéon 242/2013, Articulo
55: Numeral 3) I_c
5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resoluciér;
3009/2010, Articulo 67: Numera
20. Resolucion 240/2013, Aticu- | 3 | 1,3 0

lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.4: Articulo 55: Numeral 20, 32)

[c]
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www.saludcapital.gov.co

o Amde':'népeeem ubsecretaria de Salud pauahang". 4 n— }
o 3 e wam Sanitarla con enfoque de rie : A
R S e A321E 70 6255
- Continuacisn
- SANEAMIE A
S AR I HALLAZGOS
53 :l‘;siduos Sélidos
uecreto 150072007, Articulo 26: =
meral 119, Resolucién e s
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resoluci : 5 25| 0
esolucidn 240/201 3, Artlcu- ’
?4;%:; Numeral 20, Resolucién )<
20) 13, Articulo 55: Numeral
AAC PCDITDAN OO
L ARN\EE AN DE placrs
5.4 Control Integral de plagas R SE AESIRPOAN  PLAGA S
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: 6|3 0 Al MomMENO N A
Numeral 1.1.8.), A RS PPECCoAy
[c
OEXIC (N ES ’g:p.d%ﬁ NE
5.5 Limpieza y desinfeccién de = es NE e R X
areas, equipos y utensilios (La? "Ei_’&* P 3‘}%“ = \r C:\'\a
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Q1S DT <OMIDAD IR A |
Numeral 1.1.12Resolucion :
3009/2010, Articulo67: Numeral | 6 | 3 0
12.  Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso- }(
lucion 242/2013, Arliculo 55:
Numerales 12, 38)
[c]
pee SEMNITA AN D SARENrEN
N lo AT Ca Q-&h‘h CuAarVIg
5.6 Soportes documentales A PROCESLy de WM 1PE A >
EXRTECGo) = B3N
(Decrelo 150012007, Adicuio26, | 2 | 1 | 0 [‘Hrsnc (oAl 2A0S »
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11). /1(
C
[ CALIFICACION DEL BLOQUE ‘z_? L La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta [
6. ACTIVIDADES HALLAZGOS
SECUNDARIAS A AR |
% 6.1 Condiciones del drea de | é_? A_@("F-TD S D e ATZE’--- &
E desposte o seccion de desprese. - Leum 2 AOA | Cons PRESERNCTA
5 Decrato 1500 de 2007: Articulo = -
! g Parigrafo 1; Resolucion 240| 4 | 2 | D€ CProYOA
; de 2013: Articulo 130, Numera-
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instruclivo Anexo; k
Resolucion 242/2013, Articulo
22- Atticulo 55: Numeral 32) |NAI C
[ CALIFICACION DEL BLOQUE [2 | La califcacion del blogue comesponde al 4% del total del acta_|
Hoja 7/8
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IL. CONCEPTO S
%r?phmento CONCEPTO S wis ANITARIO

rﬁ‘:’olstrltal de Salud de Bogoté T - i

i’aan]larla con enfogue d P
arne y/o productos caﬂumecrf,ﬁg;ﬁb?;g expendios Acta Numero

TN A52lE 06256

secretaria de Salud Plblica z ~eremIEy

sntzoacns | Nivel de cumplimiento

En caso que uno o mas de los aspectos

Favorable a evaluar sea identificado como critico
C 9_ / 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
=3 i Favorable diente del porcentaje de cumplimiento
6 - X Requenmi::gs 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
! amitir sera DESFAVORABLE y :Ie pﬁ?ﬁ
deré a aplicar la MEDIDA SANIT
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva,
Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

—

Nlmero total de muestras tomadas

/ ’J

Nuamero del acta de toma de muestras —

s
L IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS j

Se debe a;ustar el eslableclmlenlo a la normatividad sanitaria vigenta corrigiendo los hallazgos registrados en [a presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

o[

Clausura temporal total / [ | suspensién total de trabajos o sew:clcs/ ]
| Clausura temporal parcial _— [ ] | pecomiso /

\ Suspension paWdﬁ?abalos o servicios ] Congelfci/o_uf"/
\ Deslruglénﬁ desnaturalizacion i

U

'VI. OBSERVACIONES
P?&arte;&é,\g /Qutorldhad sanll o MQR uﬁ;};}:& A Dt ;%J Cé 561%/\?? &\\1 .QQ{A.A \c:” A0S
) N\ m:: e‘S 8%'5,{\?5 ‘\f %CEJ\

A O BC (erq A)

PC CFC} é{
U\‘n A ACOLRYOD Gy /29" 5 9 7;31 r_-‘;-;og?,o;'u -yn e:wc c'- =S €('t“r6-r\.}1|0
Polo com{zcw;za. C-'\'Emt'/ %’ S oS COMESN 1BIES.
P_or part_a del establecimiento: /& ’tﬂ A0 L138 <3
Bl e -ia ~ ; u
: . ‘.- . L- : *
Vil NOTIFICACION DEL ACTA -

Para constancia previa lectura gratlf icacién del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy &£ %] del mes de ___delafio 2223  enlaciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copla en poder del interesado, raprasentante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio |a visita. .
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

"7 POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA | POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombregr=CAR. A LADRES BT UNA CABRL A Nombre: _

Tipo de documento: € C Tipo de documento: /
Numero de documento: JOCES26 2’:;77_ Nimero de documento: /

profesion u oficiof\1 TO\CO t-_:sf: € iZuuf\R_ (¢, |Profesiénu oficio: /

FmacOSCAR  §E oA Firma: /
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO . B o TESTIGO
Nombrey<OSE AlE DArsDEey CASIENA M yS Con Pl g Nombre:

Tipo de documento: C. cKlcel] NIT] PEP[_JPs[_IPTP[_|Tipo de documento: cclJceInT] F'EED PQ‘j PTP[]

Impresiba Secretads Genaral - Subdimccitn Imprenia Disirtal

Numero de documento: 9092 68 2E Numero de documento:
Cargo: RepmsanthpibtaﬂoDEncargadoj Firma: //

Firma: __.__- 21 mir:? 5
NOTA 1: "En concordantia cor o establecido en sl articulo 47 de 1a ey 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto

sanltario desfavorable yfo de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011*
NOTA 2: "La Adulleracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presenle docu
me
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los ariiculos 286 y ss. del Céchgo Penal Calomblgrtl?:o Egs
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinaria” yley
Hoja 8/8 .
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Secretaria Distrital de Salud de Bogoté -

Acfa de lnspggggﬁmsgt:g%giosﬁggfﬁﬁ;ii riesgo para / r‘ SEZ
expendle de ahmentos y bebidas. L A504E 7 1 6 6 3 4
ESE: S0 &RQO CeNTRO ORIENTE Fecha:] 28 | o6 |13 \
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
|D Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
3153 138 AS00014 345 35938

Razinsosal AXROS HeRCADDS De cOloMBIA 5AS

Nombre del establecimientor A (£ /) 5

NT: 40050431 3 O [see 5a0TA NES SUR
Direccion: (L 2 4 SUR 4 80 €57 ¢

Ubicacidn: h\'C‘.\f ACLVCA

Localidad: S5aA) CRVSTOHBA L UPZ: SAN ALAS

Bamio: SANTA IN¢ES SURA Teléfonos "D'f“f"L:\"f“i'LL?t{.

Correo electronico para notificacion” A K RO SHERCADOSNECOLOMPIA @ EHA [ caM
Nombre propietario: A A R OS HERCANDS e COLOMHBIA SAS

Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_INIT PEPI:]PSI:]PTPD]NGmem documento: 400y 50133-0
Nombre representante legal:  Dow A (00 EOMEr UEBA

Tipo de documento: C.C.[x JC.E. DNTTDPEPDPSE[PTPD‘ Numero documento: &4 4 /) ) 4]
Direccion de notificacion: (| 19 spk 9 B0 €S5T€

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [] NO [] 3290544

Linea de intervencion: A | | M ENTOS SANOS Y SECUROS

Intervencion: £ ¥ £ A m(-_‘) 5 MINOR 5 TA.S

Tipo de establecimiento: 1 s\ 1 e ACADOD

Horario: Diumo [i] Noectumno []24 heras [_] Otro:

Numero de trabajadores: 5

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [ Domingo a domingo [<]Fin de semana [ Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable Ol
FECHADE LA %D e
- 5) Favorable con » De cumplimiento . & i
oLl £0 Qe eaes requerimientos [ de Iz tltima inspeccion 38,1 %
INSPECCIGN
Desfavorable

MOTIVO DE LA VISITA

s : Asociada a peticiones, quejas
Programacién Solicitud del interesado O | yreciamos O
NOmero de radicado: ! y
Numero de radicado:

]
3| Solicitud oficial N et Solicitud de practica de pruebas/
£| Numero de radicado: Evento-cs lifefonion Sl pEoRes D Procesos sancionatorios admin B
£
Otro: |:| Especifique:

' EVALUACIGN
]; Aceptable Margue con una X cuando el establecimiento cumple |2 totalidad de los requisitos des-
% E A critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
8 imiento cumpl ialmente | isitos des-
5| Aceptablecom Requeriminto| AR| Maraveconur X umndo f estaiccionis curlepariaimonts s requistos dos
4

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la nofificacion electronica:
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Secretaria Distrital de SaluddeBogota ._"‘
Acta de inspecci6n sanitaria con enfoque de riesgo para

‘Subsecretaria de Salud Plblica
expendro de alimentos y bebidas.

Acta Ndmero

/ASAE 716634

EVALUACISN

Margque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos des-
Inaceptable | ; :

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Margue con una X Ia casilla "NA" en caso que el aspecto 'z verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar come Aceptable (A). Justificar |2 razén del no apli-

ca en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto 2 « - ficar afecte I
Critico C | ia inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que &l establecimiento continle ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACIGN E
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1 Loealizacién y
construccién
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 1.1, 1.2,
1.3,21,24, 26y 27.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

[c]

1.2 Condiciones de pisos
paredes y drenajes
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1: 1.1,
1.2, 1.4. Numeral 2: 2.1;
2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.)

1,50,

*-‘le F‘l""l'l““ en ,C‘(W'&’C) JU'"‘LD

6‘5 E\wc\«m"(\o c;\cs.f;-.prg:ﬂcﬂ\,uu}efﬂ['g

o entrada expendio de
CAAVNE

1.3 Techos, puertas,
iluminacion y ventilacién
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5,

7, 8. Articulo. 31 Numeral 1, 2.)

15

[c]

it Imprenta Distrital

1.4 Instalaciones sanitarias.
( Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Numeral 6.1,
6.2, 8.3, 6.4; Articulo 31
Numeral 1, 2.)

General - Subdl

[:.u awanps NP (UEM'}CA con gvi 5@
C’G f*CL\OM{J,M;fﬂlQ Yo ,'-f'l(fHL.I(I'J/
o Se eytdencia Ju.bom hguid o
decntecdante ni [ lemen+os
'I'E“_";CCI‘CJUGS par g M adecvado

‘akiucjc ,‘—_lle )fl’iﬂﬂ{:_&.

[c]

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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CONTINUACION
1. EDIFICACIGN E
INSTALACIONES

1.5 Areas de exhibicién
y venta
(Resolucion 2674 de 2013
Articulo 6, Numeral 2.3; 2.5.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

CALIFICACIoN DEL BLO

QUE

335

La calificacién del blogue corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

AR

2.1 Capacidad, disefio y
funcionamiento de
equipos y utensilios.
(Resolucion 2674 de 2013
Articulo 8, Articulo 10 Numeral
2.3. Articulo 18 numeral 3.1,
3.2y 3.3. Articulo 31 Numeral
1:2;3.)

(]

2.2 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8: Articulo 9,
Numerales 1,2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral & y 10.Resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

X

CALIFICACIoN DEL BLOQUE

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

3.1 Estado de salud aparente.
(signos/iesiones)
(Resolucian 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 2, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

/E

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucidn 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2,
3,4)

wh

Acved (Yo vecoroamento medico
de aptitud del personal manpulados

Irngrasiin: Socrotaria Coneral - Subdrecctn impranta Distitsl

3.3 Practicas higiénicas
y dotacion
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 14 Numeral 1, 2,4,
5,6,7,8, 9, 11. Articulo 31
Numeral 4 , Articulo 35
Numeral 5.)

[ )

[c]
/,F

Cra 32 No. 12-81
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1an Impronta Distrilal

Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para
expendio de alimentos v bebidas.

/" ActaNamero
_/ASUME 716634 |

CONTINUACISN
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

3.4 Capacitacion en
manipulacién higiénica
de alimentos
(Resolucicn 2674 de 2013
Articulo 12; 14.)

»

=

CALIFICACI6N DEL BLOQUE

] . La calificacién de! blogue corresponde al 20% del total del acta

4. SANEAMIENTO

2,

AR

HALLAZGOS

4.1 Suminisiro y calidad
de agua potable
(Decreto 561 de 1984, Ariculo
92. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucion
267412013, Articulo 8,
Numeral 3. Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9.)

1'£'Lc_{c.\() c_):e

'B‘C\'CE..in Jra. cey
Illl':Flc_lrc)‘ Y Aei’l"l@.{,tlcm cie
‘I“CJMQ_[_)C’ Cl.e c’{ﬂ"af—e”ai'ﬂlﬁﬁio cle

Agua potable

/

[c]

4.2 Residuos liguidos 3
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,)

2,5

4.3 Residuos sélidos
{Resolucion 2574/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
52y53)

4.4 Centrel integrai de
plagas

(Resolucion 2674/2013
Articulo 28, Numeral 3.)

/rc_
/E
/E

4.5 Limpieza y desinfeccién
de dreas, equipos y
utensilios(Resolucion
2674/2013 Articulo 6
Numeral 6.5; Articulo

26 Numeral 1.)

a‘l i .

4

Se observa vene ,ml*.eub
de los reqi:
V ({_I!‘I'IC-I .'1'

\

ros de ejyelucion

/

- de Twhoret g

ol ol g

deyim ;ffc 1

[c]
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota [AERE T -

ek Subgecre’t_aiga de s,_al_u;?f Pﬁb;iréa' e P PR S Acta Namero '
cta de inspeccion sanitaria con enfogue de riesgo para’ > — 4 e
~ expendio de alimentos y bebidas. e/ (ASBAE [ 16634

4. SANEAMIENTO A |AR| | HALLAZGOS

4.6 Sopories documentales
de saneamisnto
(Decreto 1575 de 2007, 4 ;
Articule 10. Resolucion
2674/2013 Articulo 26.)

) =

CALIFICACIGN DEL BLOQUE 24 La calificacion del bioque corresponde al 28% del total del acta ‘

5. ALMACENAMIENTO Y
COMERCIALIZACIGN A AR| 1 HALLAZGOS

5.1 Condicicnes de

) } =
almace namiento No cventa con ara :‘Q”C"{' ?f*clﬂf

(Resolucidn 2674 de 2013 3 2 |y dema rcadea pdra prodvctes de
Articuio 27, Articulo 28 )
Numeral 1,2, 3, 4,8, 7; C{.MA\Q o

Articulo 31 Numeral 1, 2,3y 4.)

,. 3

5.2 Manejo v conservacién
de productos refrigerados
o congelados.
(Ley 9 de 1879, Articulo 293,
425. Decreto 2278 de 1982,
Articulo 35, 360, 361. Decreto | g
561 de 1984, Articulo 31, 32, 33,
34, 35, 36, 90, 100, 101, 102
¥ 103. Resolucion 2674 de
2013 Articulo 27, Articulo 28
Numeral 2; Artfculo 31 Numeral
1,2, 3y & Articulo 35 Numeral 4. 1NA c

5.3 Manejo de productos

gue se expendena
te mperatura ambiente.
(Resolucion 2674 de 2013 8 4
Articulo 27, Articulo 28 Numeral =
3, 4; Articulo 31 Numeral 1, 2, 3
y 4; Articulo 35 Numeral 8.)
e

X
CALIFICACIGN DEL BLOQUE M La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta ]
6. REQUISITOS LEGALES A AR | | HALLAZGOS

Imgaorita Distival

Gunawral -

A

6.1 Reguisitos legales

(Decrsto 561 de 1984, Articulo

73. Decreto 1686 de 2012 Ar- :

ticulo 48; 47; 48; 50. Resolucion | S >l AU

2674 de 2013 Articulo 31 para-

grafo 2. Articulo 37. Resolucion

5108 de 2005;) X l_c_

CALIFICACISN DEL BLOQUE [ & ] La calificacién del blogue corresponde al 5% cel total del act |
Hoja 5/6
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Secretaria Distrital de Szlud de Bogola

Acta de inspeccion sapitaria con enfoque de riesgo para § - L |
__ expendio de afimentos y bebidas. ~/ Aso4E 7116634

ll. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO ZiEiiinie®e  Nivel de cumplimiento | _ )
: : | Encasogue uno o mas de los

: | 0-100% aspecios 2 evaluar sea identificado
x | Favorable | 90-100% | coma critico v calificado como
| | Inaceptable (1), independiente del
A ("\ o 3 < | Favorable ! porcentaje de cumplimiento obtenido,
P — ‘ con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir

sera DESFAVORABLE y se procederd |
icar la MEDIDA SANITARIA DE
URIDAD respectiva,

: - | & apl
‘ Desfavorable <59.9% =r

SEG
| — ——

lll. RELACISN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas i
NUmero del acta de toma de musstras s o3

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigienda los hallazgos registrades en la presente acta
V. APLICACISN DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Clausura temporal total __— |__| | Suspensién total de trabajos o servicios []

Clausura temporal parcial / [ ] | pecomiso ‘——/”D
SuspensiOnWosemcics [ ] | Congelacién / =

Destriccion o desnaturalizacion 1] i
Vi .OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria: Se o -.f1|?.r-1 "'-"”u!--:r_' 5 = .L.}._;_.-v._ el '(, S durante 'I'r
\Wipeceiovw , Se anexa acty de inspeccion y Sequitne plo a rolulads
- ccalita aleyta canittenyia leckhe lola. Ao se socwt it am ceve rdos
SO/, 634115 y SBB1IS ya ave ao aplican a la achiwdad comer er |
Por parte del establecimiento: 1= | = stallecinren Jo Se realira nspecLion ~or mohvo
lo

€ _Sefeumtien o a ¢ oncepln destavorable

T O Pl |
0 e
J

—

Vil. NOTIFICACISN.DEL ACTA

\y \r"\kﬁﬂ |

Para constancia previa lecturaly ratificacion del contenido de Ia presente acta firman los colaboradores y personas gue
intervinieron en la visita, hoy _ 2 €& delmesde & delafio_ €0L5 enlaciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable de! establecimiento o quien
atendid la visita,

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de |a realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA PCR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: N icplas Mateo Qumierc Ua lbuerg | Nombre: el
E Tipo de documento: € ¢ Tipo de documento: /
5. Nimere de documento: O} OOA/E 3€ 2 | NOmero de documento: / |
#| Profesidn uoficio:  Tec o logp en Saaeamicinto | Profesion u oficio: /
% Sl "f{w:{aﬁ-.L"!’. 7 | Firma: T
- " POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
E Nombre: OSALDO LOHEY LeeA | Nombre: of 43
¢[Tipo de documento: c.clHCcEl [NITL_IPEP JPS[ ] PTP[_|Tipo de documento: C.C.[_|C.E] | NIT[_IeEPT IPS[ IPTP |
£ Numero de documento: SO 117 4 2 Nimero de documenta:
% | Cargo: Representante legai{ X Propistario]_|Encargado] | Firma:
[ { o Sl Al Y EVET '. _—
EiFirma: LAREASN N SN T '

NOTA 1:\"Er-conedrdancia con lo.establetilio en el articulo 47 de Ia Ley 1437 de 2011, 52 da por comunicado que |2 imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanilaria de seguridad de la Ley 8 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: 'La Aduiteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, r= da en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articules 286 v ==. dal Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”
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Acta Nnrnén:f "—55

- AS05C 008294*

\.‘ Fecha:

e = CEDULA DEL ESTABLECIMIENTD
ID Establecimiento: e Namero de Inscripcion: Numero de carpeta:
033100 A 00005251 333188
. (olombiana  de awscia SA. St C\\Ob Cobelo sA \‘/L  Alkes
__—__—__ #
Nombre del establecimiento: B h'-‘lil_‘l gy I 41occ 'tcm&'ﬂ:j Al UCO::\
v - —

NT. 890900943 pv. ¥ L [':‘s.ada. Carlera 30

Direccion: K 30 10 19

Ubicacion: f"xD Op\\fd

Localidad:  {Ten \lp_: oiondla UPZ: lg)nf:) ;naclughul

Barrio: feasduumQ Telsfonos 413 6D 6

cO

Correo electrénico para notificacion®

¢ y Vo coke\d .cam.

‘\L-‘b opela SA \{|:) Al om0

Nombre propietario: (_b‘ S iano dn (ameicio S A - 5

Tipo de documento: C.C..JC.E[] niT[IPEP[JPs[]PTPL] |Numero documento: 990900943 -d
Nombre representante legal: Onel loleno CandalO

Tipo de documento: C.C.3]C.E[JNIT[JPEP[JPs[JPTP[]| Numero documento: 19444100

Direccion de notificacion: Ke 20 10 19

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI (INO (] 10323 1043

Linea de intervencién: f\\\'“L -'n\ O [ SGNOS Y DEquos

Intervencién: Sopemcadlon - l\xp‘n-w mHt o Jod — qiancles Sopep (e
Tipo de establecimiento: < ‘I'PH et i.r'.‘( ) | d I

Numero de trabajadores: l 8 I Horario: Diurno [_]Nocturno [[]24 horas (] Otro: \ - ) cam - “| . O« ,]'

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo EFIH de semana [_| Otro:

__ CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Otro: D Especifique:

\ i
Favorable ]

E LA ; =
FE?:'I:-IIA-ISA U#-l ]\C]\‘1| 2\ \ Favol-able con m % De cumpllmiento (\—" II. b o4
INSPECCION requerimientos de la dltima inspeccién

Desfavorable [E]
MOTIVO DE LA VISITA
Asociada a peticiones,
Programatién E’ Solicitud del interesado [ | yreclamos ’ W ]
Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial O Evento de interés en salud ptblica [_] | Solicitud de préctica de pruebas/
Namero de radicado: Procesos sancionatorios admin L]

EVALUACION

‘ Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

A
AR

Aceptable

REEMSE AL critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

-____'“'Wswun. Ganerai - Subdireccion Impranta Distrial

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisilos des- .

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la nolificacién electrénica

Hoja 1/7
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Secreta
_Subse
Acta de Inspeccion sani
y bebidas en gra

Gritico

&w-mmm

e

Inaceptable |

EVALUACION

Marque con u F==
rq na X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

— N

descritos en el instructivo Para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en ca

80 que el aspecto a verifi
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Ju,uncaf?:'r:"&aﬁm plc
en el espacio de hallazgos. ‘ S

Marque con una X la casllia "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte

la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitari i [
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores, o R

1. EDIFICACION E A |AR| | HALLAZGOS
INSTALACIONES
Ho =& eudencia adecuuda pioterach
1.1 Localizacién y disefio en oied de dP:,rc:Due-. ea \eches.
(Resolucion 257412|01::.1 "b 20 euna) ecia O cuda \’16—’1 A ._r_‘.\ veirkol
Articulo 6, Numerales 1.1, b y
12,1.3,21,23y28,27, 2 1 0 en e cle basuos,
Articulo 32, Numerales 1, K
2.3.4,6y 7. )Atticulo 33, l
Numeral 8.)
C
Se eudencia pequennas hoecass en
1.2 Condiciones de pisos, f c\ e almace-
paredes y drenajes. r‘:")’b Qo A 63(-’
(Resolucion 2674/2013, noMiento.
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 |1 0
Articulo 33, Numerales X
1,2y3)
C
r\\o == suldencio Qc\erwdC) m’ct’*rr'.c-j-.
1.3 Techos, puertas, en ‘echas area debdegm. =
iluminacién y ventilacién \ \ I
(Resolucién 2674/2013, 2|1 |0 [fr €0 Qe l exinbiacy De P odc
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. X se eudexia' tecbions con adomuaion
4.
Articulo 33, Numeral 4.) d{-" f:(:"a\)(‘) \
C
Se euvcdencio en barno de bombie can
1.4 Instalaciones sanitarias \C‘Uﬁmnob Ae lt“; woiodes. Fa bard cle
ﬂ?ﬁ:ﬁ%ﬁfﬁﬁ%ﬂ?&:. 3 (15| 0 [MuEes Se Fudex\o lenedoies s
6.3, 6.4; Articulo 32, % luf)u‘.) ?"-\C) o euclenild X R“leun\a—‘-n\\-'?
NS o' mosual ea seUI0as Samload, ™
bc:;'_\rﬂ-r‘{ i VO eaenten )
En aeu NP Cl:\P:u)L‘\dx I‘:U\J(-\. N (LA
oacha e avtaund ,en
1.5 Distribucién y 4reas (on  ConchiIch ( m!\o y ' = Wana,
(Resolucién 2674 de 2013, o ea de ‘e ltus & Q0\oN.
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4; 2 1 0 1
2.5, Art. 31 Numeral 1, 2y 4) " \
C

Impresion:

CALIFICACION DEL BLOQUE (5,5 La calificacién del bloque corresponde al 11% del total del acta \
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o —

condiciones de equipos
utensilios

Articulo 8,
9

merales 1, 6, By®

'::l‘liculo 10, Numerales 2 Y 3

B

Se eudenca canas\llas ¢ e=\\as
= n \;Qd? (8 r_\e C:\MQ(L‘-N’_;
Of'm\oma\

Plbﬁ‘_‘) de roalmm (nas de fongs\oodas
¢ Cu ACS 'I

Aact

\&=n \(‘J A
e soc\edad. = ewdeaca

: /
t1 f”..nJFt fcy.c)rum\m 1Gn Yo S c
|

Articulo 34.)

y funclonamlento

2 Disefio
e utensilios

de equipo Y

Art. 10 Numeral 3, 5, Art. 1
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art, 31 Numeral 1:2; 3.)

(Resolucion 2674 de 2013 ; 3

A

Cc

2.3 Superficies de contacto
con el alimento.
Resolucion 2674/2013,
iculo 8; Articulo 9,
Numerales 2,3, 4,5, 7y 10;
Articulo 34. Articulo 35,

Numeral 8 y 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

ff‘ eudenaqg pf_,L[DOD en !ocdt'" O rJ(“
O\ na Ceromieato ade Mc;\e*: a\ L.j;_.n., 0
=calono., -odea *.l

C

CALIFICACION DEL BLOQU

La calificacion del blogue corresponde al 10% del total del acta |

3. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

o

25

3.2 Reconocimiento

médico.
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

o

il i ,'?

- )
g 3.3 Practicas higiénicas

. (Resolucién 2674/2013,
; Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,

4,5,6,7,8,9 10, 11,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral5y7.)

SE- B\ ?ﬁ.:u\q\ oo puladlor
?M oiecadh O decunda t\p rele\\O.
;n N EQ C.\ - -Dt“"'t(“i"t' Ve Qe 6 Nas
S eocleacia r‘! m.‘_‘s_\ul\ AV Al ,U'h'_\r]r;'.'
5w dolacidh 'adecuxlo pao \d

Q("\’lUlCtd. A e \ i("‘(u‘) =y OO .
C
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. e e e RS k) O F
- Subsecretaria dae sSaa]th ,99 Bogota T e i -
 Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de 1o PR - e

-y bebidas en grandes superficies (su — cta Nu
e e - R | NUumero
=M/ Asosc 003294
CONTINUACION D N ena
3. PERSONAL Al AR| |
MANIPULADOR DE ALIMENTOS HALLAZGOS w
(:{-».‘_‘f:-n\tr g\( n e re

emonen'\ e 5 :E G SRR
‘9 | s A T s [ 6 ne e eud e

A\ _
acitacion i o Gc\o ¢ i
34 EdueacOny s 3 (150 en cadphes cdadle
1(;'161\2674‘201 ' ' &N one . f b AN A B C Uy
A eulos 12 1. Articulo 36, " ENG Qe lo dolacia, )

L C
CALIFICACION DEL BLOQUE i\ 5 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta \
4, REQUISITOS
HIGIENICOS

| HALLAZGOS

o 4.1 Control de materias
“Q primas e insumos
(Resolucion 2674/201 3,
Articulo 16, Numerales 1,3,4 Y 5!
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

0 -‘]i1\"-}-

4 2 Prevencion de la
contaminacién cruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1978, Articulo 293,
425, Resolucion 2674/2013, 3 15| o
Articulo 16 Numeral 3; ’

Articulo 18, Numeral 3.1,3.2, | *
33y6)

4.4 Operaclones de

envasado y embalaje

: (Resolucién 2674 de 2013 e

g Art 17; Art 19. Resolucién 683, 3 151 0
4142 y 4143 de 2012, A

Resolucion 834 y 835 de 2013.)

Hoja 4/7

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

su | Ny -_ | ActaNumana

ASosc 0032 \
/’c.am v Ei}
4 REQUISITOS A AR | |

HIGIENICOS

45 Procedancia y requisitos

S
‘:g:;;mm 2674 de 2013

2. Art. 37
31parﬁgrafo _
Jpl;:‘:somdv.‘:n 5109 de 2005;

Decreto 1686 de 2012
Art 46, 47 49, 50)

CALIFICACION DEL BLOQUE LI'|  La calificacién del blogue corresponde al 21% del total el acta |

| HALLAZGOS

5. SANEAMIENTO

de agua potable.

(Decreto 1575 de 2007,

Articulo 10; Resolucion 2115

de 2007, Articulo 9.

Resolucion 2674/2013,

Articulo 6, Numeral 3, A
Articulo 26, Numeral 4.

Articulo 32, Numeral 8.)

Q 5.1 Suministro y calidad \
|
|

]
(=]

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y 10.)

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2 y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

—

Hnia 517
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5%‘ 9&.‘#(.\{"1".(\03
nomM\ en\O (_\ o

rn":ﬁ.}b &N Dy de
\ £ mUM\e ‘.\?‘ [T,15
Qnoloaon e 50y e i
0 a\qunas C Aoy ~daod) N

X atumalonds de o)

i |.‘| IUNTRE
TH‘LC; (an

> ey 1Ay

\,11'1 'lr\Jl
WD), Se &uclen,

f: \of:)(!:n Ck‘uﬂ.)'lc,r \Ch

i\

P'-bb de coo\m
a2 socedod.

i ﬁ{‘i‘;u — A\‘-'x l'n'kll‘L 3 =
NO Sp £1eco\0 en o lolanaorT
gﬁ Omc C.\'Gb \""(ﬁl G]G C\ l“)b‘i’\\- TR TS
B Oetos Ll c]\_akoo'b,

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007, 1 0
Articulo 10.
Resolucion 2674/2013
Articulo 26.)

c

CALIFICACION DEL BLOQUE \ 18 La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta

6. ALMACENAMIENTO HALLAZGOS
Y COMERCIALIZACION A|AR| | _
_5[- t:\_}uje:‘:n( \Q I(__‘I\(_)._J{\(J:) ‘."‘:-_,\\!L‘.c):) e QI s
y Ae dma Ceromvleatd)  con O amlacion e
6.1 Condiciones generales - .
de almacenamiento. 3w\ dac
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art, 28 Numeral 1,3, | 9 | 25| 0
4, 6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2, X
3y4)
C
, 6.2 Manejo y conservacion No == eudenain O OAEUk)y Depas \on
de productos = (oodo o R (eraia i o
refrigerados o congelados. : o § U‘ A, d v An
(Resolucion 2674 de 2013 10 \qf;\i*o:, ColABS rias . Y eudlean
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 5 0
Art. 31 Numeral 1, 2, 3 y 4; X ‘i\gﬁon loalos Ae conlich dle \q-mru-,..\m,_,
Art. 35 Numeral 4.) - wida r-;r\(_jdc,:;-k‘-.:-;\_ Woilonlales
Hesoclog\Wlodas, - u
C
E 58 {i}dﬁ{\u qb_v\uj f'-‘_u\n mleria s on
i 6'3 Z':E?LZJJ::':J?‘;: es\bas en aed ¢ €nabing de
E expenden a temperatura mo\&"nu\ nwo \mtjﬂfm!u S ono
ambiente. L A ade o~
; (Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, 51250 s ¥ -
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31 A
E Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
; Numeral 6.)
C\
E[ CALIFICACION DELBLOQUE |0 | _La calficacién del blogue corresponde al 20% del total del acta |
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V’_ Il. CONCEPTO SANT, 7/ AsSo0sc 003294

\sidebe ajustar el establecimiento a la normat

| Nomero total de

Numero

wtuitidiia Uistrital de Sa|

o088 s oo Saiud Pooes® . !
cta de Insp aria con enfoque de rie: Ay & — '
y bebidas en grandes superficies {supermercafgs?,ﬁ;;a"ﬂg'r‘;:gg’; Acta Numero i

TO SANITARIO |
CONCEPTO SOOCCINT CON unm (%) 6 i 25 e i

CONEea sanitacio. s anli

soitsioen L 000% | clat o it gy e |

2 | Favorable del porcentas de cumplmento cbtendo, o |
\-" con Requerimientos 60-89 9%, CONCEPTO SANITARIO a emir sera

ey

Desfavorable l <59,9% by ARIA DE SEGURDAD !.

. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

muestras tomadas

del acla de toma de muestras

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

ividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta ‘
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD |

‘l_Ciausura temporal total D Susbéhs'ibn total de trabajos o servicios ;
lT_(:\:ausura temporal parcial D Decomisol L]
| Suspension parcial de trabaios o servicios ] | congelacién C
= | Destruccin o desnaturalizacion 1 .
- \7 VI. OBSERVACIONES ll
‘Por parte de la autoridad sanitaria: | o5 \nedaN s Eﬂfﬂn\ﬁdd_‘} ol lE’:[DOﬂC_\? - \D suckriud
\\-: AEIeME \AD 80N ua\bAd. N e socohg ! Al wdosy 634A-3lae
( veqelol uzodol Qeto  ABB3AS leo \o \o M{—"r"ix})‘ ﬁkﬁm@ro Ae calo1ay afamaa ) N

) ‘._r\:_.'\‘_,\ .a\ f_;_.r::,\.Jl-\.;\{_._: e Cj\ LANNL};\. faYs UE*.dQ j}Q'H &Y ijllqt:k!:‘ (00

Por parte del establecimiento: | -\ U ONE ‘.3['-' k.!'.-'n\ ) \L&bdQ‘ \ Ay de C:\t‘. A Soal \_, .

l ‘.-—-;'I "---|‘ Cy

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA i
Para constancia previa lectura y ratificacién gel
intervinieron en la visita, hoy L.

tenido de la prasentj ag firman los colaboradores y personas que |
noy = __del mes de [MNo\\0 * del ano en la ciudad de Bogota D.C '
Dte :;_2'125:2_:; acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien |
atendi ! .

~‘ NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita

ROF PARTR pE uuiu*' ORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LAAUTORIDAD SANITARIA |
(N&l‘nb{e: S Erof oMt /___[.\___L‘g‘ o e 5 W | Nombre:  GHRUE daten T Lavii b 8
| Tipo ds}documenwx C.C a T T—— : 2

! -0 B o
lNamgrodedowmanlo: 1[Jf:f;‘|,)| (! Vos,0s 1/ | Nomero de documento: S L

ey XTI L B e
HProfasic_myoﬁmo:.r'U A0 ) '-il\\fll<‘*'f?} ' 1735 {Protesion uoficio; Ve v o L \

Firma: 1 [V ,1{{”_ Al P /’) Firma: X =

i

_POR PARTE DE LAAUTORIDAD SANITARIA. | POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO i
i I e R — Nombre: An g6 Tian Cvoco Ak }
[| oo do dosmens 1 7t {10 do documiont 0 ¥l € [T IPen o ot
1| Numero de documento 77+ 447 Numero de documento: IR ALY
‘; Profesion u oficio ’ Aie -l: e F A I C;i?(,](;'_ﬂ:pfes;r;l;_l'\la ;9531[:]Pmplalnllo[_lEncargadoEl
E_ﬁ"“_a._ D - Fima: ' Yo 5 o {t‘_ : .

NGOTA 1. “En coficordantia con lo establecido on el articulo 47 da la Loy 1437 du 2011, se da por comunicado que Ta iImposicidn de un concepto

sanilario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, sa iniciard una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos eslablecidos en el articulo 52 de la Lay 1437 da 2011

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de Informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 288 y ss. del Chdigo Penal Colombiano y L
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario” - i
Hoja 7/7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
- -2 —
In'\/;mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |
o Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version:os | Fecha de emision: 2021/06/13 -
|
Ciudad / Depto TABIO-CUNDINAMARCA  Facha 2023-10-25 Y 26 Acta No. 6
DATOS GENERALES _
Cédigo de inscripcion planta: [ 9000193748 ] Direccién: VDA Fn(;I FRIO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FIVILLA (I |
Razén Social : LACTEOS VILLA AURA § EN m| Teléfonos: | 3103291785
NIT - C.C.. [ 9000193748 | Correo electrénico: | villaaura@hotmail.com
MARIA NANCY CASTRO
Representante Legal: MILLAN Fax: NO REPORTA
GTT: | _CENTRO ORIENTE 2_] Oficio comisorio: [ 7303-4269-23
Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

DATOS DE PRODUCCION

NGmero de empleados: 64 La actividad indu:lglrial re_alfzada en el establecimiento sl

es acorde con lo establecido en Camara de Comercio?
|Maquilas: NO .
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) i
Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / ano

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,

ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) 2RO LITRORANG

Subcategoria 1: 1.1.1 LECHE LIQUIDA {CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA) |

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES |

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion |Calificacion| Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y| En @rea de amacenamiento de producto terminada o

11 diserio. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 2.3 y 256 A " evidencian entre luces en puerta.

. T . h Se  evidencia capacidad de cuarlos
El dlseno‘de las instalaciones de elabclramén de alimentos, almacenamiento de producto en proceso y prodiicl
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y ¥ 1 i i

1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones 10 Whinkewdy, ‘onifcele: delelc de idfign
' STt da T l:én de | p o5 Faa 26?51' de 2013 ol pegados a la pared, que impide circulacion
L?(;n:.llm 2%"6” an eI0s operang: ' operarios  al interior de los cuartos (ol

almacenamiento. |

: [
El disedo de la instalaciones de las dreas de proceso permite
1.3 |un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Hes. a 10

2674 de 2013 Art. 18 num, 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen l

i6n de lech i ° ain e
1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num, 1.1, ar 5 En el drea de recepcién de leche se evidencian - |
1.2,2,3, 4,5 8y7 baldosas sueltas y rotas.

El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es El bafio de mujeres comparte ambientalmenta (parto|

num 6

1-5|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 L = alta) con lockers i
Posee filtro{s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy|
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, a 10

X




INVirna

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS i

Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 |
|
i El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. & Se evidencia empozamientos de agua en area )
" |Res. 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar produccién |
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacién no
1 g|genera riesgos de contaminacion a la materia prima, 4reas de 10
"~ |proceso o producto . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y a
Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 13 o
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién| Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los a0
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num B, Art. 10 num. 3 B
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num. 1,2,3,4,5,6, 7,8 9,10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res, 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
S
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios, Res. a5
"7|2674 de 2013 Art, 22 num. 2, Art. 10 num. 5 &
Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. o
2.4/,c a 20 |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacitn) I 16
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién |Calificacién| Critico |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. 25
*"|Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 8
Programa documemtado e implementado para el manejo o
3.2|integral de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, a 25
Art. 26 num. 2 _
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza la debida hermeticidad de la plania
3.3|Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 125 algunos registros no garantizan el debido enfogue
7 praventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; a 25
Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE i . .
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
44 Programa documentado e implementado de educacion a 24
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
4 p|Préclicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 . .
“lde 2013 Art. 13y 14.
aa Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. & a4
12674 de 2013 Arl. 11 ; Art. 14 num. 12 |
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 1 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluaci6n |Calificacion| Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1(1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1, Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 a 20
num. 1,2, 3,5,6,7,88y10 e
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. = 20
12674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num, 1y 4
e
Control de variables de proceso (temperaturas, presion,
5.3 tiempo, entre otros) adecuados durante la produccién de e 50
““|acuerde al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art, 22 num. |
2;A. 18 num. 1y 2 i — H-_J
54 Conservacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de . 10 !
12013, Art18. |
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,

552674 de 2013 Ait 17, 19 num 1 y 2, 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013.
v - o ST
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. "
56 (‘ar 1
23y Res. 1619 de 2015 &_ l‘% {
= . e ———
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacitn ’Cal'rﬁcacién Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25
“'|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 9
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
“2|Res. 5109 de 2005 Art. 3 2
. Se observa hacinado el cuarto destinado para lal fin
6.3 :J*T;Ea:::im?osdf psroducm terminado. Res. 2674 de 2013 - 7.5 Se encuentra producto adicional en zona dp
' vl ¥ despacho.
da Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando , 7:6 Unica linea de produccion de este producto, se avali
“|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 a v en acta anterior con cumplimiento,
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de
6.5(2013 Art. 28 num. 6 (ar if/%—
£ b |
6.6|Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)

] 12

Poreentaje de cumplimiento subcategoria
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS '

Codigo: IVC-INS-FM114 " |

Version: 05

[

Fecha de emision: 2021/06/13 |

Lineas de subcategoria del alimentos

1

1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

Subcategoria 1:

Volimen / ano

12000 LITROS/ANO

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEOQ

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

"

1'

—|

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. & 10 En #rea de almacenamiento de producto terminado se ewvidoncian
"' |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y26 enlre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, Se evidenci idad de fos de al iarto: i
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y 8 : cl anc:arcapam 8 o lcuta : : a_matrzlepar;nenj ': o
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 gro d'l; 0 enm ooeso;rozro luco a:‘m'na i ".1:“ i T 'nn"
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 CuLTIRAIRE. Y pegaron 4.1 paret, e Mngide: gimdlacianic
num. 2.8 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3jadecuado fiujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art, 18 num, 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefo adecuado y poseen un 4 1 ; : S
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,|  ar 5 B en: de Joowpniys g8 lache e svidencian warlan)
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es i & El bario de mujeres comparte ambientaimente (parte alta) v
“'|adecuado. Res. 2674 de 2013 Ait. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4 lockers
Posee fillro(s) sanitario(s) y eslacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num &
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. : : ; it
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion |
El diserio del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o a 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5

y6

Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

28num. 1,234y 5

Codigo; IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
1 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 8
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art.9num. 1,2, 3,4,5,6,78, 9,10, 11; At 10 num. 4, Art a 25
1B num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 rum. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 55
*|2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 A, 25 a 20 \
Porcentaje da cumplimiento (equivalente al 18% del valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
3. Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. bE
*'|2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ®
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 a 25
num. 2 =
24 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 A, 6. & 12,5 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunos
“loum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 rum 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . , i i ;
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacidn sanitaria 4 a4
"' |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 At.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a3
“|2013 Art. 13y 14. 4
4a Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a3
|2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 2 o
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) | 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Ar. 16 num.
5.1(1,23.4,5 6,78, At. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10 —
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
"“lde 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 B
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo i 20
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 1B num. 1y
2 e
54| Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 4 ” \ i
12013, Art18. e
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 1
5.5(2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012, a 10 |
834, 835 de 2013. T
56 Sistemna de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art, 23 aF (ﬁ 10 |
“ly Res. 1619 de 2015 . !
A & P E -
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 7" 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion / Calificacion | Critico | Observaciones i
—
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. g o5 . ‘
"' |Res. 2674 de 2013 Ant. 22 num 1,2y 3 |
62 Vida til del producto, Res, 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. ” 15 I
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 - ‘
6.4 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Ar. i 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin ' |
. ; |

encuentra producto adicional en zona de despacho.
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05

Fecha de emision: 2021/06/13 i

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

Ver analisis de rotulado general y nulricional panal
producto”Kumis semidescremado con dulce marca Porlala |

4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar por 200 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con ol
25% |

5 Trazabilidad, recall y mansjo de devoluciones. Res, 2674 de 2013 C 3 6 |
(A, 28 num, 6 il |
Transporte praducto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 29 a !

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

| 12

Parcentaje de cumplimiento subcategoria

l |
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 [

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOBLECREMA

Subcategoria 1:

Wolimen / afo

135 TON/ANO

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS) ‘

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

1

No. |[CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacidn y diserio, . 10 En drea de almacenamiento de produclo lerminado se evidoncion
"' |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 21, 23 y26 o entre luces en puerta.
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, So WUNEHGA AP e cuBGE 5 almdssRaTED: i [
proceeamiank, ‘eomedis vl fpento) 6 etecladh y roducto en rncgsa: mducinulirmina:n air?;ficipnlel-m lab 1
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 ge difusoresp 5% {}:’:a I vared, Gue imibide i 1‘.';1 :”r |
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 oy pRga PR, e Impeoe nadineinn o]
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un . T _——
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2|  ar 5 £ 3 i de mecopcin 09 lesh 5 widongian: Ve
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
|
|
1
!
15 El disefo, capacidad y dotacion de las unidades sanilarias es i 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) ¢ on)
~|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers |
= 1
Posee fillro(s) sanitariols) y estacion(es) de limpieza y |
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art.’ 20, a 10 » [
num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. ; i ? el |
1.7 2674de 2013 Art. 7 num, 1.3, 1,4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccion |
El disefo del drea de residuos sélidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacidn a la materia prima, dreas de proceso o a 10

producto . Res, 2674 de 2013 Art, 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

28 num. 1,234y 5

encuentra producto adicional en zona de despacho.

Cdadigo: IVC-INS-FM114 1 Version; 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
51 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
" |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a 80
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2212674 An.9num. 1,2, 3,4,5,6,78, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num, 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num, 1,1
oy Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 25
~|2013 An. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 4
2.4 Calibracidn de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Parcentaje de cumplimiento {equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5
112674 de 2013. Art, 6 num 3, Art. 26 num 4 2 5
Programa documentado @ implementado para el manejo integral -
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, Art. 26 a 25
num. 2
- T ————
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Ar. 6. ar 12.5 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alguno:
“num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ¥ registros no garantizan el debido enfoque preventivo ]
Programa de limpieza y desinfeccidn de éreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art. 26 num. 1; Art, a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) | 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE o
4| ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
a1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria 3
*'|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13 y 14 o
4.2 Précticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a3
(2013 Art. 13 y 14, £
4.3 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 24 )
*|2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 num. 12 # .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) | 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico | Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. )
5.1(1,2,3,4,5 6,78, Art. 22 num. 1, Art. 28 num. 1,345 Art. 29 num. a 20
1,2,3,56,7,8 9y 10 =
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res, 2674 20
““|de 2013 Art. 18 Num, 5: Art, 20 num, 1y 4 8
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, -
54 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 4 20
" |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de o 10 a
“|2013, At 18, o
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5(2674 de 2013 At 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013. e
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 (‘ \
56|, Res. 1619 de 2015 pal ) (L m...f —m
—— o
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) W | 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién %arificacién Critico | Observaciones
64 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 25 T
" |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1, 2y 3 R
6.2 Vida Otil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3, 4 15
" |Res. 5109 de 2005 Art. 3 —_—
&3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Ar, i 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin "«




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION ;
inwmc INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |
TR Codigo: VGINSFM114 | Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 - !

Ver analisis de rotulado ngeneral y nutricional p.....i
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 producto”"Queso fresco semigraso semiduro marca Poifala |
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 B ¥ por 2500 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con of
25% |
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, Res. 2674 de 2013 o

T Mool ( o) & s

-4 OeTe—
£y #_-

6.6 Transporte producto terminado, Aes. 2674 de 2013 Ar. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) l 12 J
Porcentaje de cumplimiento subcategoria I | a5




In

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION o

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo IVC-INS-FM114 |

Versién: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.7.1 AREQUIPE

Subcategoria 1:

Volumen [ afo

4.8 TON/ANO

1,7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Mo. |CRITERIOS. EVALUADOS Ewvaluacitn | Calificacién | Critico | Observaciones
14 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo. 10 En érea de almacenamiento de producto lerminado se evidencian
'|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y 2.6 & entre luces en puerla,
El disefio de las instalaciones de elaboracidn de alimentos, , ; . :
A , Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamienlo o
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y ; ; b
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y| 10 g;"g;?;:;";c':::g;é?‘::c:,‘;r‘:é’"x";&‘;:"‘;‘i‘:\‘l'l‘l;a'tfl’:.‘l'l"":I_'
ﬁﬁ:"n |grala cltiucion de.fos Dparanos, Dk 9618 On AN ARG operarios al interior de los cuartos de almacenamiento '
. _':__ |
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un " i i sl
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 12,2, ar 5 BN WA g6 [Woepcn OF Mt e VRIS BNy
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,56y7
15 El disefo, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es i 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) con
““ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitarios) y estacion{es) de limpieza vy
1.6 |desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num, 6.3 y 6.5. Art, 20, a 10
num 6 e
1.7 Eé?:;:g;f; :J;ef;a;z;ﬂ{: ger;e:a Hoegna.de-corniaminacion. fee. ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de procluccin
El disero del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera
1.8 riesgos de contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o s 10
““lproducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6 ——

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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INSPECCION T

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 [ Versidn: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los a a0
"’ |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num, 3
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, At. 9 num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 A
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 25
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 ) a
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15 |
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
a4 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 2
Programa documentado e implementado para el manejo integral '
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 A, 6 num, 5, Art. 26 a 25
num. 2 .
93 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Ar. 6. i 12.5 Mo se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunns
“oum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3 Art 28 num 7 8 ! registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de A&reas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 —
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MAMNIPULADOR DE . " . " i |
4. ALIMENTOS Evaluacion Cal.lﬁcaclﬁn Critico | Observaciones |
44 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 34
*"|dirigido a los trabajadores. Res, 2674 Art.12, 13y 14 2
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de i a3
Tl2013 Art. 13y 14, -
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 33 i
“|2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 a J
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) [ 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1(1,2,3.4,5 6,7.8; At. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5:6,7.8,9y10
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 Z s
*“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 v
Control de variables de proceso {temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo = 50
“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 1B num. 1y
2 —
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de & 10
712013, Art18.
Gontrol de envasade y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013, "
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res, 2674 Ar. 23
561\ Res. 1619 de 2015 C ar) 10 |
B |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) (L/-—-'“ 18 |
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico-| Observaciones |
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. 4 25
" |Res. 2674 de 2013 Art. 22pum 1, 2y 3
a2 Vida Gtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. o 15
"“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 2 ]
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. - Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin |
63 28num. 1,234y 5 aK 5 encuentra producto adicional en zona de despacho.
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6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5103 de 2005 y cuando aF 75 Unica linea de produccion de este producto, se evalud on acl

" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ; anterior con curmplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 o

7 Mgt (ar) Q.M 75 /
% — ——
‘U —— —

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 /

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 156% del valor total de la evaluacion)

[ 12

Poreentaje de cumplimiento subcategoria




I Invfmo OFICIO COMISORIO
Cédigo: IVC-INS-FM101 | Version:04 | Fecha de Emision: 2021-08-23 | Pagina 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:

) Ubicacion
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento e 1+
la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA SEN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA [
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO o

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigenic
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al .
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Institulo:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRI|T ()
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT (1!
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desaii
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, 5o
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las nori
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se enciien

facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comizi
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITCi 2/
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefénico {H
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia i,

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de procu-
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la paci

web WWw.invima.gov,co en el formulario de denunci.

ici . Para denunciar posibles hechos de corrupcion
funcionarios yl/o contratistas del Invima puede llamar a la iivea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfono
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023
Recibido por

Cargo T A
CLARO MANUEL COTES PINEDO 23N Ockuhnd [;202_‘3
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 T

Fecha
Di ién d iones Sanitarias .
ireccién de operaciones Sanitar \&—Q( j \E:) Z——v

DA %2023
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Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 04 Fecha de Emision: 2021-08-23 Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0385-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados senores:

e Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
| la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA S EN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL
CARMEN TABIO-CUNDINAMARCA

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 06 AL 10
DE FEBRERO DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol | Dependencia
ESMITH DEL CARMEN BASANTE PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
BASTIDAS - - CENTRO ORIENTE 2
XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPOQ DE TRABAJO TERRITORIAL
- CENTRO ORIENTE 2

‘ Nola: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Audilorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico (601)
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo hitps://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se Iinforma que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de prucluc:ms
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgr iciol lic . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 06 DE FEBRERO DE 2023

Recibido pgr ‘

Firma ET’a Dlxp Cﬁmﬁ;@*
Nombre ﬂ?ﬂdq Jmeth G‘t&)‘ﬂ) P
Cadula,  HRAGEZE VT

Cargo D Plando
CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha Ob-Felb—- 23

Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 L b ~2021
Direccidn de operaciones Sanitarias [LL‘
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lnvfrﬁo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
g ih Coogo VCANSFMITd | Versin 06 | Fecha de emision: 202106113
Chudad / Depto BOGOTADC Fecha 20230525 ActaN¢ - 4
DATOS GENERALES . 3
OGO 08 NSCpadn planta 8305108083-1 Direccion: 1 B1G No. 54A - 32 SUR BR EL CARMELO
Rasdn Social © €1 CARDEIAS ASPXIADON L RRTADA Telfonos: ‘ 3187402090 - 4971365
NIT-CC.: 8305108083 Comeo electrinico L full frutasé4 @ gmail com
e Logat mumﬂngm | Fax NOREPORTA
GTT. - [CENTRGGRiENTEZ ] Ofico comssono [ : 7303178623
Objeto de I Visia Realzar visia de inspeccidn sanftar en atencion a derscho de pecion, con ¢ M de verMcar of cumplmiento do &a
- i reglamentacién sanitaria vigents, en especial la Resolucién 2674 de 2013, Resalucibn 3929 de 2013 y demis
) i normatividad apicabile.
BATON DE PRODUCCION
: La actividad industrial reallzada en & establecimiento es|
H"‘h’“’.‘m 3 acorde con I estableckio en Camara de Comercio? L
Maqulias | NO
w@m: 4.2 4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOSDE 413Y 421
Lineas ge subcalegoria del aimentos Volimen / aflo
PULPAS DE FRUTAS , 4000 kg / ARO
Subcategoria 1: | 4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 413Y4 21 |
Subcategorfa 4.24: 12-13-14-16-18-22-23-24-31-33-34-4.1 -43-51-52-53-55-5,
No. fcm:msnnums Evaluaciin | Calificacién | Critico |Observaciones
Hlammwmm»umrm 20
lRes 2674 An 6num 1.1 12,13 21, 23 y26 1 \
» Se comparte ambiente entre las dreas del
El dseflo de las nstalaciones de elaboracion de alimenios | lavado de futa y despulpado, ya que no 3¢
procesamiento, empaque y almacenamenio es adecuado y| cuenta con puerta al ingreso al drea oel
1.2|cuenta con 1a ampiilud suficiente para reallzar [as operaciones y ar 10 despulpado; de 2
1a crouacitn oe los operarios. Res. 2674 6 2013 AL 6 4 igusd rmera, 30 compane
num 2.3 parte oe pasiio que Se usd pan & ingreso de
, . matenia pima y salida de producto lerminado.
Se observa cruce de personal a las dreas de
envasado, despulpado y despacho, ya que
Ei disefio de ia instalaciones de Las &reas de proceso permile un para ingresar @ estas dos ulimas, hay que
1.3]adecyado fujo de matena prma, producio y personal , Res o 5 ransitar por e drea de envasada, de
2674 08 2013 At 18 num & manera, se comparte parne e pasdlo que se
USa para el iIngreso de matera prma y
de producio leiminada.

b—
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PULPA DE FRUTA Detallesdel Cita  ©# Actuslizar esta pagina

Nit de empresa: Cl CARDENAS ASOCIADOS LTDA de JYL-8SE-RXDU

E-mail: fullfrutasé4@gmail.com =]
Cita Numero : 46343
Fecha de creacion:2024-06-05 11:14:36
Estado del Cita:  Nuevo

NIT o Identificaci a:
Mombre Completo Asistente 1; JUAN ANTON|O CARDENAS ACEVEDO Creadoen: 2024-06-0511:14:36
Tipo de documento 1: CC - Cédula de Cludadania
de documento 1: 79450983

E-mall 1: mrea.64@gmail.com

ono de contacto 1: 3187402090

Nombre Completo A

Ultirmia 2024-06-0511:14:36

Namero

Categoria: Cita para Alimentosy
Bebidas

lpo de documento 2:

Nimero de d
Respuestas:

E:
Teléfono de contacto 2: 4
Cambiar estadc

Mimentos y Bebi :visitas para certificacion de plantas de alimentos

Servicios del Grupc

lipa de Consulta: Aclaracion técnica o normativa general

Numera de rz aintcial 1:
Nomero de radicado inlclal 2:

MNumero de Expediente:

Solicitud de visita planta de produccion pulpa de fruta

v a lo establecido en la politicade tr

De acuerdo alos requerimientos de la Ley 1
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Se observan  liminas  desprendidas|

Pis0s, paredes y techos lienen un disefio adecuado y poseen| |rugoso en dfterentes dreas de 3 planta;
1.4jun buen estaco de manienimeento. Res. 2674 A 7 num 1.1, ar 5 igual manera, se observa Z deficienie en
122,33 456y7 4 drea de despuipado. Se observa

compalitics Con MONos en Seccdn oe par
en drea de Gespachos contigua al cuano frio y

con acabada no santano
’SIBMWVMUMM:MuL a 10
adecuadd Res. 2674 de 2013 Ar am.s.t.u.s:yn
El lavabotas con que cuenta k3 plania es)
2 Posee fro(s) sanflarios) y estacion(es) de kmpieza y E | inicamenile desinfeccidn de calzado pero nol
1.s1mnn.zsuumam 6num 63y65 An 20, ar 5 se cuenta con sistema de Impieza del mismo,
b num 6 ) ademds no se Cuenta con NUCve de Syl

B2 -
”IEJMHWMWWQM 1
TlRes. 26740e 2013 At 7 num_ 1.3, 1,4 a 0

El iseflo del reb de reskiuos sbidos y su ubicacién no g kgg:mﬁsﬂ:ﬂ": m,“
of HYTPUUES e CHRIINEAI ) NS S, St S0 el - ' 5 cuando se atxe esta puerta, se ventia ai
"|producto . Res. 2674 de 2013 ArL 6 num. 51, 5.4 y Al 33
num 5y 6 de recepcibn de materia priima.  No presentan|
i \ regstros de dsposicion temporal y final
Porcentaje de cumpimisnto (equvalente al 20% del valor total de 1 evaiacibn) | 14
!.[!M! REQUERIDOS Evaluacitn | Calificactn | Critico | Otsarvaciones
21cuuumu5mmm,-mmm . 30
Procesos que se realiza Res. 2674 num 8, Al 10 num 3
Se observa mesa con cabado de mada en su -
pane inferior, de igual manera, 'a dosiMicadoral
Poseen un dsefio sanftario y luncionamiento adecuado. Res e €l drea de empaque o cuenta con tapa
22{2674 AL 9num. 1,2,3.4.5,6.78,9,10, 11 At 10mum 4] & 125 Mo preserta Soporics del makcriel 0o
At 18 num. 10, Res. 683 de 2012; At 13 num 1.1 ¥ WEnSlGs A Cinfacks Con” SFDEntyD
i jden cumplimiento ala resolucidn 683 de 201
Y ¥ en los que se Incluyan en la Istas postivas)

Que apque.

Se observa Signos de (00 en Meda caflal
it del cuario frio. iguaimenle se observa)
aa'ﬁwmdemdeemnnmmzﬁ?ﬂ i 125 desprendimiento de pintura en techo de este|

Iu:zm A 22 num. 2, At 10 num. § . Cuaro y genéraciin de escartha ded msmo

El programa no se ejecuta conforme 3

; i El programa no se ejecuta coforme a kol
z.ag‘?'d"d'm“m' Res. Wi de0B Al 10 descrito, ya que no se presentan soportes de|
R vermficackin e 108 lermdmetros.
. Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 18% del valor tolal de la evaluacion) 10
3.|REQUISITO S sANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacion | Calficacin | Critico | Observaciones

El ki que s& mueslia para la medicion de

o Programa y registros de control de calldad de agua  Res cloro residual se encuenira vencido y ademds
2674 6e 2013 At 6 nwm 3, Ant. 26 num 4 - 129 SN 05 S0 NS St <o 1
| mscinas No presentan andlists|
4 microbloldgicos y fisicoquimcos del agua
Programa documentado e implementado para el maneya Integr
3.2|0e resiouos sbidos. Res. 2674 de 2013 Ant 6 num 5, An a 5
num 2 : p

s of J
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No se presenia registros actuatizados oOef

,,l’wﬂﬂwmﬂ_ﬂm-ﬂﬂﬁnﬁﬂﬂ AL 128 Tnmmmn y verficacihn ce presencia y|

6 num 2.1,53, Art 7 num 6,3 ; Al 26 num 3, At 28 num 7 ausencia e plagas
" Se observan m desnfectantes sin|
Programa de fmpieza y desinfeccidn de dreas, equipos ¥ mm’m“m
2 4|utensiBos. Res. 2674 de 2013 Art. & num. 3.2, Art. 26 num, 1, ar 125 pars de dosficackn]
At 28 num 7 para e producto lermenado ‘
mmmwumumwthm: —[ 13
|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE
Observac
= " i Evaluacidn | Calificacin | Critico ones
Progs do & implementado de educacién saniana) a7 No presenian evaluaciones Oe las|

4] 4rigudo a los trabajadores. Res. 2674 AL12, 13y 14 4 capactaciones reaizadas en el alo 2023
Pricticas higénicas y Dolacidn de los frabajadores. Res. 2674] : »

4240 201340 13y 14,

;SEMQMﬁmmnmﬂu 5 No presenta certificado méaico de aptitud paraj
2674 02 2013 At 11 ; Art. 14 num 12 L 635 Immuwunm

Porcentaje de cumpimiento (equivalente al 10% ded vialor lotal de @ evaluackon) I T
" 5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacén | Critico |Observaciones
No presenla sopores que den
Control de materia prima e insumas. Res. 2674 Art. 16 num _ |ies resohicknes 2506 de 2007 y 4506
:1|12,m_5. 67,8, A 22 num. 1; AL 28 num_ 1.3.45 AL - 10 B L s
num.1,2,3,5,6,7,8,8y 10 - _ FENE 308 VgAY
totaidad de Insumos y malenas primas en e}
respectva formato.
Se comparte ambienfe entie las dreas
i lavado de fruta y despulpado, ya que no
ulsmmluaymmmuu = 10 cuenla con puerta al ingreso al drea
{2674 62 2013 Ast. 18 Num. 5 At 20 num 1y 4 despulpado; de igual manera, se
parte de pasilio que & usa para &l INgreso
e matena prima y sadda de producto lemminado.
Control de vanabies de proceso (lemperaturas, presidn, tempo,

EJWW}MMEMQMIM ar 10 Se confrotan variables de proceso, pero no se|
|6e producto. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2; AR 18 num. 1 regisiran (choque termico de frutas) /
y2

5,4 Conservacion adecuada de producio en proceso. Res 2674 del z o

2013, A 18

= La ficha lecnica ol matenal de envase (se|
comge durante B visfa), no describe e
Oe envasado y embalaje Resoluciones 683 de 2012, material, o labncanie no certfica gradol
5.5(2674 de 2013 Al 17, 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 Ce]  ar 5 amento  (nclusion de istas  positvas
2012, B34, 635 0e 2013 nomatividad) El envasaco e realtza en area|
abierta, ¢ tanque colector No cuenta con tapa,
e lecho sobre esa drea es rugoso.
No presenta procedimiento de peticiones,
qQueas y reclamos. Se evidencia Ingreso e
ssmuwymcm.nu.num frula con acidez por fuera de eslandar, no se
23y Res. 1619 de 2015 LN E evidencia acclon comectva  Se
~ _ |resolucion 1619 de 2015 para
coniralados
|Porcentaje de cumpamiento (equivalente al 20% ded valor lotal de la evaluacion) ] "
s [verwricacion soere eL PRODUCTO | Evansacion| caincacen | critco [obsenvaciones

o't
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No se demuestra la representaiividad de
muesira segun el lole yio criterio a evaluar,
} soclaliza resolucion 1407 de 2022 Mo

hmamm;m&hm o 125 enfiaad reguiadora NoO presentan soportes
Res 2674 08 2013 At 22 num 1,2y 3

resoluckdn 3929 de 2013 Se
|registro de producios en cuarentena, no
describen esta accidn cuarentena y

aesiino final
“mmum Res. 2674 de 2013 Ad 3, AL19, num 3. 75 La vida M no se encuentra Informacion
Res. 5109 0e 2005 A1 3 _ al ‘ escrita que vaiide el fiempo asignado
“]mmmummm.usm4mm:m " i
28 num 1.234y5 2 y

Ver anexo para rotulado del arle del

. PULPA DE FRUTA LULO POR 1

Rohiado del producto terminado, Res. 5109 de 2005 y cuandol GRAMOS. El establecimiento se encuentral

aphque Res. 333 de 2011 y Res 2508 de 2012 ” 78 en trancisién 3 la normatividad de rotulado y
; resolucion 810 de 2021 y

6

etiquetado
2492 de 2022

Con los documenios presentados, no

Trazabiided, recal y manejo de devoluciones, Res 2674 de posile reaizar una trazablkdad completa, 1

65 ; o b 0 NO |presenta ejerciclo de recall  seqin
2013 Ant. 28 num 6 " yoe il p
{ : | condiciones de la empresa
1 No se presentan registros de despacho de|
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 75 ¢ eminade
Porcentaje de cumpimiento (equivalente ai 15% Ol valor lotal de la evatuacdn) | s

Porcentaje o cumpamentn subcategoria : g 2} @

&
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Ianm‘o INSPECCION SANI TARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Pt 2o £ e DY Chdgo VCINSFMI 1A | Verwn 05 [ Focha da emisidn 20210613 |
[Quded [ Departamente | BOGOTA D.C [recha_| : 2023-05-25 [Actabio. | 4 ]
DATOS GENERALES
CR B1G No. S4A - 32 SUA BA
|Cédigo de Inveripcién planta B305108081-1 Direteldn EL CARMELO
|Razén Socisl €.1. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA Teldfonos 3187402090 - 4971365
[N -oc = 830510808-3 Correo electrénico full frutasbA@gmail com
lg tante Legal JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO Fax NO REPORTA
CENTRO ORIENTE 2 |Oficlo Comisario 7303-1786-23
Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencidn a derecho de peticién, con el fin de verificar el cumplimiento de
Objetivo de la visita la reglamentacién sanitaria vigente, en especlal la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 3929 de 2013 y demids
L normatividad aplicable. ‘
DATOS DE PRODUCCION
[No. De empleades 3 La actividad industrial realizada en of
- |Maguilas NO ertablecimianto es acerda con lo establecido an sl
: 4.2.4 PULPAS O PURES DE FRUTAS SE EXCLUYEN LOS PRODUCTOS DE 4.1.3 Y4.2.1
//" //f
|SUBCATEGORIAS EVALUADAS
. 7 yd
yd /7
s 7 7
r4
Cantidad/Unidad de tiempo
PULPAS DE FRUTAS 4000 kg / ANO
Rt J ke
UINEAS DE SUBCATEGORIA DE . // /'
ALIMENTO - -
/ /
V4 /
/ /
4 [
I i
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Pagra T o

e e e R AR T ER 1 e [
hm TREPECCION SANITARIA CON EAFOQUE D8 AN $GO A PABRICAS DE ALBMENTOS
LA SR s veahT | Vesh &

T LT Ttk - il I

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: ( FAVORABLE |

| Subcategoris £.2.4: 'l.!-l.l-‘l.-l-li-l‘!-u-lltll-ll-J.l-!l-li-lls-5142‘5.!-ii~i,i~i.1-82-il-¢.5-l‘——

3

conformidad con 1o establecido en la legislacidn sanilaria vigenle. especiaiments la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en pariicutar

OBESERVACIONES O STACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se realiza visha en slencién & solicitud por parte del interesado con radicado No. !DZ!tMiMﬂhﬂ\aMlﬂln Etﬂdﬂﬂ-ﬂ-w
m.hm‘-hhﬁmnd-phwummm”:dm, da igual 0 p

de trimite con nimare BPV-AXP-YEWQ acerca da la renovacidn dal reglstro sanhane con fecha de .2!12! sin o radicad por

parte.
de la erticad, o ID de seguimiants no amoja resullados en la pagina Invima. muwuummnm“mduﬂ
mmanmmummm-mma

FUNCIONARIOS QUE PRINGHCANLA VISITA g
%‘W
_SANCHEZ

Fioms

Nombxe

Cago ____POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dwpendendia GTTCO2

Firma S 5 . iee
i E onwm BASANTE
Cargo —POFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependends GITC02

ATENDI) POR PARTE DE LA EMPRE SA
Ea

i

R

cc =
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FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codgo. IVC-INS-FM022

Version 04

' Fecha de Emmsion: 2022-08-23 [

Ciudad y Fecha ( AMAA-MM-DD)

ANEXO ACTA DE VISITA
BOGOTA D.C, 2023/05/25

Nombre del Establecimiento

C.l. CARDENAS ASOCIADOS LIMITADA

Identificacion del Producto

ARTE PULPA DE FRUTA LULO POR 1000 GRAMOS - SERVICIO GASTRONOMICO

OBSERVACIONES

Articudo |
e REQUISITOS GENERALES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafiosa o susceplible de crear en modo alguno, una
impresibn emdnea respeclo de su naturaleza o

42

No descrbir ilustraciones o represantaciones gttl’usr
que hagan olusiones & propiedades medicineles,
preventivas o curalivas que den lugar e apreciaciones|
|l’alsas sobre ' la verdadera naluraleza, origen,

composicion o calidad del alimento. -

43

|El rétuio © efiqueta no doberd estar en contacto directo
con el alimento, 0 en su defecto lener aulorizacién del
Invima.

44

Los alimenlos que declaren que su contenido es 100%
nalural, no debardn conlener aditivos.

45

El rolulo no .debe emplear palabras, ilustraciones of
representacionas gréficas, que sugieran directa o
indireclamente cualquier otro producto con el cual el
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto.

46

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan elusion

cuyo sabor sea conlerido por un sabornzanle arificial,
deben aparecer con |a expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

a ingredienles naturales que no contiene el mismo y| -

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del almento, nomaimente
deberd ser especifico y no gendrico. Se podrd emplear
un nombre de “fantasia®’, “de lébnca® o “marcal
registrada®, siempre que vaya junto con |la
denominacién del alimento y en la cara principal de
exhibicidn. '

52

iI.ISTA DE INGREDIENTES: debe eslar precedxda por]
el lérmino “Ingredente®, y aparecer en orden
decrecienta

53

CONTENIDO NETO ¥ DE MASA ESCURRIDA: Se
debe declarar en unidades del sislema- métrico
(Sistema Internacional).

about:blank
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ass FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
0 ) ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

) Codgo VCINS-FM022 I Versin 04

El nombre del producto y el conlenido nelo aparecen
en la cara principal de exhibicién. El tamaho de

lelras y numeros del conlenido neto cumple la
Resolucién 5109 de 2005

54

Nombre o Razén Social y direccidn del fabricante,

“fabncado o envasado por”. En produclos
deben precisarse, nombre o razén social y direccién
del importador.

envasador o reempacador, precedido por la expresion|
hw‘hdfnl, 2

544

Lnsmrabmdus,mmcmpm
por lercerns, mmlmhw leyenda
“fabricado, envasado o reempacado’ por (fabncante,
envasador o reempacador), para (persona natural of

|wummmmdnﬁmmb}

551

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd
llevar grabada o marcada de cualquier modo y
forma visible, bgibh-,hdahnln,_umm

56.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA|
LA CONSERVACION. cada envase debe
grabada de forma visible, legible e indeleble, la
de vencimiento y/o duracién minima, en orden

y secuencial, asf:

ummmommm afho con|

Nouwmnhdm:bndnm de
ylo duracién minima, mediante el uso de esticker

DIA, MES Y ARO: Dfa escrilo con nameros — mes con| *

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

m:acnmhsmmdsmho
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ks FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
anfMO ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cidgo IVCINS- P22 Version 04 Fecha de Emean 20220823

Se describe el registro sanitario PSA-
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO 0O 000134-2015, el cual se encuentra
NOTIFICACION SANITARIA: de acverdo a vencido; sin embargo, el establecimiento
realiza el producto como materia prima

para los comedares de las juntas

58

6 NA
A13 NA
523 |umumwsmmdmmmy'

el espacifico NA

Cuando el producto conbene aspartame o tartrazina sa| NA
|mcluyen las leyendas y declaractn respactiva

Cumple las nomas e incluye las leyendas segin
Immwm:mm 2

523

denvados licteos, alimenlos ennguecidos,
tarmutas para lactantes, leche.

CALIFICACION Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica NA. =

Se informa que en el marco de la estrategla de la lucha contra la flegalidad y contrabando de productos
mnﬂmhﬁmawﬁ.muﬂm.hﬁmﬂﬂiﬂmmﬂommhmn
web www.invima.gov.co en formulario de denuncias
memmumulmm Para denunclar posibles hechos de corrupcién de
mmmmmmm-hmmuummmu
encuentran ubicados en la cludad de Bogotd. . -

Nota: El Invima dentro de sus competencias ﬂnwwbamwﬁmﬂwmdeimmmwgﬂamhy control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento,

THAMARA DEL CARMEN CORTES

Nombre SANCHEZ Nombre ESMITH DEL CARMEN BASANTE BASTIDAS

cC ; 59.666.142 cC 27.222.480

Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo POFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupoo

Grupo o Dependencia GTTCO2 Dependencia GTTCO2

POR PARTE DE LA EME! ,
wd "
Firma ° ? Firma /
_ Nombre Nombre 7l
cC < P
Cargo Cargo ol
7
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